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volg ons op       	 terrapublishing

Beste lezer,
Groen is een kleur die Terra goed past, ook in 2024. Van natuurhistorische en  
culinaire titels tot boeken over bloemen en tuinieren: in deze aanbieding komen  
weer talloze tinten groen voorbij.

Antwoord op de vraag hoe we kunnen genieten van wat de natuur ons te bieden  
heeft en tegelijkertijd de veranderende klimaatomstandigheden het hoofd kunnen  
bieden krijg je in Slow Flowers en Klimaatslim tuinieren. Deze twee praktische en  
inspirerende titels laten zien hoe je het verschil kunt maken, met een boeket van  
slow flowers en met een natuurvriendelijke en toekomstbestendige tuin. 

Groen inspireert, en dat geldt zeker voor Natasja van der Meer. Zij presenteert in  
haar tweede boek Wild Craft vijftig DIY-projecten met materialen die we allemaal  
tijdens een bos-, heide- of strandwandeling kunnen verzamelen. Haar decoratieve  
objecten en handige gebruiksvoorwerpen maakt ze zelf van gevonden takken,  
bladeren, bloemen, schelpjes en ga zo maar door – in dit handzame boek legt ze  
uit hoe. Aan de slag met de natuur!

Ook op culinair vlak wil Terra groen zijn. Behalve Het groentebakboek, met recepten  
voor onder meer brood, cake en crackers boordevol groenten, verschijnt komend  
voorjaar ook Het grandioze groenteboek, de gloednieuwe titel van Alice Hart. Deze  
succesauteur, die met Vegalicious en Het grote groenteboek bewijst een kenner te  
zijn, deelt daarin bijna honderd vegetarische recepten met betaalbare en makkelijk  
verkrijgbare ingrediënten. 

Tot slot aandacht voor een nieuw natuurhistorisch boek, samengesteld door  
Hans Mulder, in 2021 winnaar van de Jan Wolkers Prijs. In samenwerking met het  
Allard Pierson verzamelde Mulder twintig essays over de natuur, die het de laatste  
jaren zwaar te verduren heeft. Deze verhalen van de natuur, vol verwondering,  
zorgen en hoop voor de groene wereld om ons heen, werden door Mulder voorzien  
van prachtige prenten uit de Artis Bibliotheek – en zo creëerde hij wederom een  
heerlijk lees- en bladerboek over de natuur.

Groen dus. Dat bloeit en boeit.

Het team van Terra
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Een vervolg op het succesvolle      De ontdekking van de natuur
‘Mulder is een rasverteller, hij schrijft toegankelijk 
en weet de lezer zo een boek lang bij de les te  
houden – geholpen door vleugjes ironie en  
een riante verzameling illustraties en  
klassieke prenten.’
– Juryrapport Jan Wolkers Prijs 2021

‘Conservator Hans Mulder laat  
zien hoe natuurwetenschappers  
in vierhonderd jaar tijd de  
geheimen van de natuur  
ontraadselen. […] Een heerlijk  
leesbaar boek.’
– NRC Handelsblad

‘Een prachtig geïllustreerd boek, dat in  
twintig meeslepende verhalen vertelt  
waarom de westerse mens anders naar  
zijn omgeving ging kijken, en welke nieuwe  
inzichten hem dat bracht.’
– Trouw

‘De ontdekking van de natuur is een mooi groot 
gebonden boek met de meest fantastische 
afbeeldingen. Je blijft ernaar kijken.’ 
- de Volkskrant

‘Rijk en fraai: bijna 2 kilo over het ontsluieren van de natuur.’
- Het Parool

‘(…) Mulder toont zich een even erudiet als onderhoudend verteller.  
Maar zelfs zonder zijn colleges valt er veel te genieten; meer dan  
de helft van het boek bestaat uit oogstrelende illustraties.’
- Museumtijdschrift 

‘Hans Mulder schrijft toegankelijk en heeft oog voor sappige details.’
- Nederlands Dagblad



Een vervolg op het succesvolle      De ontdekking van de natuur
‘Een uniek boek vol 
prachtige platen en 

schitterende verhalen.’
- De Standaard



Verhalen van de natuur | Hans Mulder (red.)
vormgeving: Mijke Wondergem
Introductieprijs € 45,00 tot 3 maanden na verschijnen,  
reguliere prijs € 49,99
verschijnt: april 2024

gebonden | 245 x 324 x 30 mm | 256 blz.
NUR: 410 | themacode: WN | 978 90 8989 980 4

‘In dit boek vertellen negentien deskundigen  
verhalen over de verzamelde, benoemde,  

veranderde, verweven en verdwenen natuur.  
De afbeeldingen bij hun essays komen uit  
de rijke collecties van het Allard Pierson.’

 - Hans Mulder



Hans Mulder is opgeleid als historicus en werkt als conservator 
natuurlijke historie van het Allard Pierson, de collecties van de 
Universiteit van Amsterdam. Hij schreef o.a. De ontdekking van 
de natuur (Terra, 2021) en boeken voor de door Terra 
uitgegeven serie Natuur aan de muur. Daarbij maakte hij 
gebruik van de bijzonder rijke natuurhistorische collectie van 
de Artis Bibliotheek, onderdeel van het Allard Pierson.

@allardpierson
#verhalenvandenatuur

✚	Grote tentoonstelling  
De roep van de o’o: 
Natuur onder druk  
in Allard Pierson van 
eind april tot begin 
september 2024

✚	POS-materiaal 
beschikbaar: salesblad, 
poster op A2-formaat & 
online banners in 
diverse formaten

	 EAN: 5410574922069
✚	Retailadvertenties
✚	Hans Mulder werkt 

graag mee aan de 
promotie van dit boek

✚	Grote PR-campagne 
gericht op tv, radio, 
print & online media

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Al het leven op aarde is met elkaar verbonden. Het uitsterven 
van een enkele soort heeft gevolgen voor vele andere. Die 
onderlinge verbondenheid maakt het leven op aarde 
kwetsbaar, ook dat van de mens. 

Negentien deskundigen vertellen aan de hand van natuur-
historische afbeeldingen maar ook met voorbeelden uit de 
hedendaagse kunst verhalen van de onder druk staande 
natuur, en de rol van de mens daarbij. Wie dit rijk geïllustreerde 
boek leest, gaat van verwondering (over de schoonheid van 
de natuur) naar zorg (over de bedreigde flora en fauna). De 
toegankelijk geschreven verhalen bespreken – soms terloops – 
grote vragen over de relatie tussen cultuur en natuur, het 
verdwijnen van soorten, over vrees, hoop en hoe de mens zich 
tot de natuur verhoudt. Het is een bijzonder boek dat laat zien 
dat in de grootse, overweldigende natuur de mens maar een 
klein radertje is, maar wel een wiens handelen verstrekkende 
gevolgen heeft; voor de mens zelf én vele andere soorten.

Verhalen van de natuur | Hans Mulder (red.)
vormgeving: Mijke Wondergem
Introductieprijs € 45,00 tot 3 maanden na verschijnen,  
reguliere prijs € 49,99
verschijnt: april 2024

gebonden | 245 x 324 x 30 mm | 256 blz.
NUR: 410 | themacode: WN | 978 90 8989 980 4
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Het verhaal van de natuur 
in woord en beeld 

Samengesteld door Hans Mulder, winnaar van de  
Jan Wolkers Prijs 2021 voor zijn eerdere boek  
De ontdekking van de natuur 

Met essays van negentien bekende namen uit de  
wereld van cultuur & wetenschap, o.a. Jelle Reumer,  
Tinde van Andel, Carl Haarnack, Dik van der Meulen  
en Alexander Reeuwijk – i.s.m. het Allard Pierson

Zeer toegankelijk geschreven en dus geschikt voor een 
breed publiek

Ook leverbaar:

De ontdekking van de natuur 
978 90 8989 843 2
Actieprijs van € 45,00  
van april t/m juni.  
Reguliere prijs € 52,50

winnaar
jan wolkers

prijs 2021



Planten en Darwin | De visie van Charles Darwin op de evolutie 
van planten | James T. Costa en Bobbi Angell 
€ 34,99 | verschijnt: februari 2024

gebonden | 152 x 228 x 40 mm | 380 blz.
NUR: 420 | themacode: WNP, AGNB | 978 90 8989 990 3
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‘(…) gemakkelijk en leuk om te lezen voor iedereen 
die geïnteresseerd is in plantkunde, het werk van 

Charles Darwin en prachtige kunstwerken. De  
prenten in dit boek zijn absoluut prachtig.’

 - goodreads.com



James Costa is een evolutionair botanicus, 
entomoloog, wetenschapshistoricus en een 
gerespecteerde Darwin- en Wallace-
geleerde. Hij is hoogleraar biologie en 
executive director van het Highlands 
Biological Station van de Western Carolina 
University in Highlands, North Carolina. 

Bobby Angell is een botanisch illustrator. Dit boek was oorspronkelijk haar 
idee, sommige (kleinere) tekeningen zijn van haar hand en zij maakte de 
selectie uit de beschikbare prenten.

#plantenendarwin

✚	Beeldselectie 
beschikbaar voor de 
media

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Charles Darwin is vooral bekend vanwege zijn theorieën over 
de evolutie van dieren, maar een groot deel van zijn werk was 
gericht op planten. Zijn botanische observaties zijn cruciaal 
geweest voor ons begrip van het natuurlijk leven: van het 
verbazingwekkende bestuivingsproces van orchideeën tot de 
manier waarop wijnranken klimmen. 

Planten en Darwin verzamelt geschriften uit zes teksten van 
Darwin die volledig aan planten zijn gewijd, en combineert elk 
fragment met een prachtige botanische prent. James Costa 
voegt zijn expertise toe aan elke bijdrage en plaatst Darwins 
woorden in de context van de kennis en het onderzoek van 
die tijd. Zo ontstaat een fraai geïllustreerd boek met 45 
plantensoorten in woord en beeld. Dankzij de toegankelijke 
essays en schitterende prenten geeft dit boek een beeld van 
de manier waarop Darwin ons begrip van de natuurlijke 
wereld heeft gevormd.

 9

Hoe Charles Darwin 
naar planten keek

Originele teksten van Darwin met hedendaagse uitleg 
voorzien van prachtige botanische prenten

Zeer toegankelijke essays van evolutionair  
botanicus en wetenschapshistoricus James Costa,  
een gerespecteerde Darwin-geleerde

Bijzonder mooi vormgegeven cadeauboek voor  
natuurliefhebbers, wetenschappers en fans van Darwin



Liefde voor rozen | Nicolien van Doorn
fotografie: Anneke Beemer | vormgeving: The Creative Rebels
€ 39,99 | verschijnt: mei 2024

gebonden | 215 x 270 x 26 mm | 224 blz.
NUR: 424, 421 | themacode: WFW, WMPC | 978 90 8989 953 8
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Nicolien van Doorn is freelance journalist met een focus op 
natuur. Tot haar pensioen was ze journalist bij dagblad 
Trouw, waar ze ook enkele jaren een tuinrubriek had. Nu 
schrijft ze o.a. voor het populaire tijdschrift Groei & Bloei. Ze 
werkt als vrijwilliger bij het Nationaal Bomenmuseum 
Gimborn in Doorn en in moestuin De Pampel in het Nationaal 
Park de Hoge Veluwe. Anneke Beemer is naast tuin- en 

beplantingsontwerper professioneel tuinfotograaf. Ze is deels opgeleid door de 
bekende tuinfotograaf en groenauteur Modeste Herwig, met wie ze zo’n 20 jaar 
heeft samengewerkt. Het fotograferen van tuinen en natuur is haar passie.

#liefdevoorrozen

✚	Uitgebreide 
voorpublicatie in  
Groei & Bloei

✚	Nicolien van Doorn en 
Anneke Beemer werken 
graag mee aan de 
promotie van het boek

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

De roos wordt over het algemeen gezien als de meest 
romantische bloem. Geen enkele andere plant bloeit zo lang 
en uitbundig, en komt in zoveel verschillende vormen, geuren 
en kleuren voor. Rozen verdienen bij iedereen een plek, 
buiten – in de tuin of op het balkon – maar zeker ook binnen 
op tafel.  

Liefde voor rozen beantwoordt elke vraag die je kan hebben 
over rozen: van de historie van de roos tot toepassingen in 
huis. Uiteraard komen de verschillende soorten rozen 
uitgebreid aan bod met beschrijvingen van de bloem, de geur, 
de stekels, de bloeiwijze en informatie over de beste plek 
voor deze specifieke soort. Het boek biedt ook informatie 
over kwekers, welke bloemen goed passen bij rozen en hun 
verzorging. 

De prachtige foto’s van Anneke Beemer maken het boek 
compleet. 
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Overzichtswerk over de  
charmantste bloem aller tijden!

Een nieuw Nederlands boek met echt álles over rozen

Informatie over rozensoorten met ál hun kenmerken 
– van geur tot stekels, maar ook over de verzorging, 
de beste kwekers én de beste rozen voor in huis

Inclusief DIY-projecten

Ook leverbaar:

The Joy of Roses
978 90 8989 991 0
€ 39,99

Liefde voor dahlia’s
978 90 8989 794 7
€ 34,50

The Joy of Dahlias
978 90 8989 825 8
€ 34,50

3e
druk



Slow Flowers | Maak het verschil met een bos bloemen | Katja Staring
fotografie: Eva Krebbers | vormgeving: Daphne van Langen
€ 34,99 | verschijnt: april 2024 

gebonden | 215 x 270 x 22 mm | 192 blz. 
NUR: 420 | themacode: WMPC, WMQN, WFW | 978 90 8989 956 9
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Katja Staring begon haar loopbaan als bladenmaker in de 
outdoorbranche, en werkt inmiddels als plantaardig 
publicist en auteur van natuurboeken, o.a. van het 
succesvolle Liefde voor dahlia’s. In haar succesvolle blog 
DailyGreenspiration verenigt ze haar vakliefde met haar 
natuurliefde. Eva Krebbers is fulltime fotograaf, 
gespecialiseerd in de combinatie mens en natuur. Ze schreef 

eerder het boek Slow Living – Basisboek voor een creatief en simpel leven.

@dailygreeninspiration / @tumbleweedandfireflies
#slowflowers

✚	Katja Staring werkt 
graag mee aan de 
promotie van haar boek

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Met slow flowers wordt een wereldwijde beweging aangeduid 
die staat voor bloemen die geheel op een duurzame en 
biologische wijze worden geteeld. De bloemen zijn 
seizoensgebonden en dus geteeld in het juiste seizoen, 
geteeld in de volle grond en ze worden lokaal verspreid. 
Daardoor zijn ze 100% natuurvriendelijk. 

Katja Staring nodigt bloemenliefhebbers met dit boek uit te 
ontdekken dat slow flowers noodzakelijk zijn voor een 
gezonde planeet. Ze laat ruim 20 pioniers in Nederland en 
Vlaanderen aan het woord. Ieder van hen vertelt een deel van 
het verhaal van schone bloemen, van zaad, bol, tulpenvelden, 
plukakkers tot bloemist. Zij delen hun enthousiasme voor de 
natuurlijke bloementeelt en geven veel achtergrondinformatie 
en eyeopeners. Het boek is gelardeerd met inzichten, tips en 
voorbeelden en nodigt de lezer uit deel te worden van de 
slow-flowerbeweging.
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Alles over slow flowers: 
de bloemen van de toekomst

 

Het eerste Nederlandstalige boek over de 
slow-flowerbeweging in Nederland en Vlaanderen

Antwoord op vier belangrijke vragen: Wat zijn slow flowers? 
Waar kun je ze kopen? Wie zijn de mensen die ze telen/ 
ermee werken? En hoe kun je als consument met een bos 
bloemen een bijdrage leveren aan het verbeteren van de 
natuur en ons leefmilieu?

Sluit naadloos aan bij de trends van slow living, 
duurzaamheid en leven in het groen



Klimaatslim tuinieren | Maak je tuin natuurvriendelijk 
en toekomstbestendig | Moniek de Bakker
fotografie: Anneke Beemer | vormgeving: The Creative Rebels 
€ 29,99 | verschijnt: februari 2024

gebonden | 180 x 230 x 23 mm | 224 blz.
NUR: 424 | themacode: WMQF, WMQN, WMQP | 978 90 8989 955 2

 15



Moniek de Bakker werkt sinds 2013 als tuinontwerper onder 
de naam ‘Tuin van de buren’. Haar tuinbedrijf is aangesloten 
bij Vakgroep Wilde Weelde, een vereniging van bedrijven die 
milieubewust werken aan een natuurrijke omgeving. Anneke 
Beemer (fotograaf) is naast tuin- en beplantingsontwerper 
professioneel tuinfotograaf. Ze is deels opgeleid door de 
bekende tuinfotograaf en groenauteur Modeste Herwig, met 

wie ze zo’n 20 jaar heeft samengewerkt. Het fotograferen van tuinen en natuur 
is haar passie. In 2024 verzorgt Anneke samen met Miranda Spaan de workshop 
‘Ontwerp je eigen tuin’.

@tuinvandeburen
#klimaatslimtuinieren

✚	Moniek de Bakker en 
Anneke Beemer werken 
graag mee aan de 
promotie van het boek

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Het valt niet te ontkennen: ons klimaat verandert. Maar hoe 
ga je daar als tuinliefhebber mee om? Welke beplanting is het 
meest klimaatbestendig? Hoe bescherm je je planten tijdens 
perioden van langdurige droogte of juist extreme regenval? 
Welke rol spelen niet-natuurlijke materialen? Hoe zorg je voor 
meer planten- en dierenleven in je tuin?

Tuinontwerper Moniek de Bakker ontwerpt natuurvriendelijke 
tuinen met plaats voor plant, mens en dier. Tuinen die 
onderhoudsvriendelijk zijn en waarin de aanwezige beplanting 
en andere materialen zoveel mogelijk worden hergebruikt. 

In dit boek laat ze zien dat het door slimme keuzes te maken 
mogelijk is je tuin zowel natuurvriendelijk als toekomst-
bestendig te maken. Van bodem tot balkon, alle aspecten van 
klimaatslim tuinieren komen aan bod. En met haar praktische 
stappenplannen kun je zelf meteen aan de slag.

 15

Maak je tuin natuurvriendelijk 
en toekomstbestendig  

Zeer compleet boek: van bodem tot balkon

Praktisch handen-uit-de-mouwen-boek met heldere 
stap-voor-stapuitleg van een aantal doe-het-zelfprojecten

Zeer rijk geïllustreerd

Ook leverbaar:

Natuurlijk tuinieren
978 90 8989 850 0
€20,00



Kweek je eigen planten | Alles over het stekken, zaaien en 
scheuren van tuinplanten | Sharon Amos | illustraties: Olga Lychkova 
€ 18,99 | verschijnt: februari 2024

gebonden | 133 x 184 x 19 mm | 144 blz. 
NUR: 426 | themacode: WMPC | 978 90 8989 981 1

 17



Sharon Amos schreef voor verschillende kranten en 
tijdschriften over tuinieren, o.a.  voor The Guardian, Country 
Homes & Interiors en Period Living en heeft al verschillende 
boeken op haar naam staan. In haar eigen tuin vertrouwt ze 
erop dat planten zichzelf voeden en vermeerderen, ze is 
zoals ze het zelf noemt een luie tuinier.

#kweekjeeigenplanten

✚	Sharon Amos werkt 
graag mee aan de 
promotie van haar boek

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Sharon Amos legt in Kweek je eigen planten uit hoe je voor 
weinig of geen geld je tuin kunt vullen met een grote 
diversiteit aan planten. Ze laat zien hoe je planten kunt 
vermeerderen door ze bijvoorbeeld te stekken. Verder geeft 
ze tips om door stekjes te ruilen met familie, vrienden én 
onbekenden aan nieuwe plantensoorten voor je tuin te 
komen.

Op alfabetische volgorde van de Latijnse naam komen 80 
planten aan bod. Bij elke plant staat een prachtige illustratie 
en wordt aandacht besteed aan de oorsprong, kenmerken en 
bijzonderheden. Daarnaast geeft Amos ook aan wat de beste 
plek is voor de plant, hoe je hem moet verzorgen én natuurlijk 
hoe je hem kan vermeerderen. Duidelijke symbolen geven 
bovendien aanvullende informatie over o.a. bloeitijd, hoogte, 
geur, zon-/schaduwplek en het wel of niet winterhard zijn. 
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Verrijk je tuin met  
zelfgekweekte planten

Ruim 80 tuinplanten komen aan bod

Het kleine formaat, de prachtige illustraties en  
de uitgebreide informatie maken dit een bijzonder  
cadeauboekje

Planten kopen is niet meer nodig: stekken is het  
duurzame alternatief

Ook leverbaar:

Floriografie
978 90 8989 845 6
€ 18,99



De ontdekking van de natuur 
978 90 8989 843 2

Van nature
978 90 8989 928 6

Bomen
978 90 8989 908 8

Natuurlijke tuinen 
978 90 8989 960 6

van € 52,50 
voor 

€ 45,00
van € 45,00 

voor 
€ 35,00

van € 49,99 
voor 

€ 40,00
van € 45,00 

voor 
€ 35,00

Natuurboeken van Terra
4 cadeauboeken over de natuur & 4 praktische          DIY-tuinboeken afgeprijsd van april tot en met juni!

Informeer bij uw vertegenwoordiger naar de inkoopvoorwaarden van deze actie. 



Planten voor dieren 
978 90 8989 893 7

Tuinieren van maand tot maand
978 90 8989 909 5

Kan ik dat eten?
978 90 8989 855 5

Houd je tuin gezond 
978 90 8989 829 6

van € 21,99 
voor 

€ 15,00

van € 20,99 
voor 

€ 15,00

van € 20,99 
voor 

€ 15,00

van € 20,99 
voor 

€ 15,00

Natuurboeken van Terra in de kijker! 
4 cadeauboeken over de natuur & 4 praktische          DIY-tuinboeken afgeprijsd van april tot en met juni!

POS-materiaal beschikbaar  
(A2-poster & actiestickers)

✚
Sponsored socialmediacampagne



Wild Craft | 50 DIY-projecten met materialen uit de natuur
concept en fotografie: Natasja van der Meer
vormgeving: Lian Hendrickx 
€ 29,99 | verschijnt: april 2024

gebonden | 190 x 240 x 24 mm | 224 blz.
NUR: 410, 450 | themacode: WF, WN | 978 90 8989 963 7



Natasja van der Meer is een veelzijdige creatieveling. Ze 
maakt ambachtelijke producten van natuurlijke en 
duurzame materialen, waarin ze de oneindige schoonheid 
van de natuur laat zien. Daarnaast is ze betrokken bij 
buitenplaats De Hoorneboeg in Hilversum waar mensen in 
verbinding worden gebracht met zichzelf, anderen en de 
natuur. In 2022 verscheen van haar Het brandnetelboek.

@native_nature_com
#wildcraft

✚	Natasja van der Meer 
werkt graag mee aan de 
promotie van haar boek

✚	Stap-voor-stap 
projecten die zich 
uitermate goed lenen 
voor publicaties

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Kom jij ook vaak terug van een wandeling met veren, stenen 
of schelpen in je zakken? Vaak verdwijnen deze schatten in 
een la of op een plankje waarna je er nooit meer naar kijkt. 
Met Wild Craft leer je zelf producten te maken met de door 
jou gevonden, natuurlijke materialen. 

Wild Craft draagt in totaal 50 creatieve ideeën aan. Bij elk idee 
vind je een handeling waarmee je een product kan maken van 
materialen die direct uit de natuur komen en waarbij je 
weinig tot geen gereedschap nodig hebt. Elk project wordt 
uitgebreid omschreven, bevat een materialenlijst, een 
handleiding en meerdere duidelijke foto’s. 

Gedreven door de hedendaagse trend van het maken van 
ambachtelijke producten, nodigt dit frisse en eigentijdse  
boek je uit om je band met de natuur te verdiepen. Met de 
duidelijke en gemakkelijke handleidingen ga je zelf creatief 
en natuurlijk aan de slag. 

Wild Craft | 50 DIY-projecten met materialen uit de natuur
concept en fotografie: Natasja van der Meer
vormgeving: Lian Hendrickx 
€ 29,99 | verschijnt: april 2024

gebonden | 190 x 240 x 24 mm | 224 blz.
NUR: 410, 450 | themacode: WF, WN | 978 90 8989 963 7
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Verbind met de natuur en  
creëer je eigen producten

Springt in op de trend om zelf ambachtelijke producten 
te maken met materialen uit de natuur

Duidelijke stap-voor-stapinstructies, praktische tips  
en sfeervolle fotografie

Bijzonder cadeauboek voor creatievelingen, verzamelaars, 
kunstenaars en natuurliefhebbers 

Van dezelfde auteur:

Het brandnetelboek
978 90 8989 913 2
€ 25,99 

Ook leverbaar:

Plant en inkt
978 90 8989 959 0
€29,99



40 by Studio Piet Boon | Studio Piet Boon
€ 99,50 | verschenen

gebonden | 280 x 350 x 45 mm | 500 blz.
NUR 454 | themacode WJK | 978 90 8989 976 7 | Engelstalig

40 by Studio Piet Boon Limited Edition 
Signed by Studio Piet Boon: 
gesigneerd boek met met unieke boekenstandaard  
ontworpen door Studio Piet Boon
€ 199,50 | 978 90 8989 983 5
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Limited Edition

Signed by Piet Boon



✚	PR-campagne  
print & online media

✚	Piet Boon is op 
aanvraag beschikbaar 
voor enkele interviews

✚	Presskit beschikbaar 
voor media

✚	Voorpublicatie 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Ook leverbaar:

 

 

Studio Piet Boon
978 90 8989 662 9
€ 89,50

Studio Piet Boon werd in 1983 opgericht door Piet Boon in 
Oostzaan. Ondertussen is de studio uitgegroeid tot een 
wereldwijd opererende design studio voor exterieur-, 
interieur- en productontwerp, erkend om het creëren van 
perfect uitgebalanceerde ontwerpen. Voor elke klant stelt 
het multidisciplinaire team de juiste balans tussen 
functionaliteit, esthetiek en individualiteit samen, om zo 

een authentiek en tijdloos ontwerp te creëren. De full-service aanpak en het 
vermogen van de studio om echt te luisteren maakt dat zij vaak de 
verwachtingen van hun klanten overtreffen.

@studiopietboon
#40bystudiopietboon

Studio Piet Boon, de wereldwijd befaamde ontwerpstudio, 
staat bekend om zijn toewijding aan vakmanschap en tijdloze 
esthetiek. 40 by Studio Piet Boon belicht diverse projecten  
op locaties variërend van de bruisende straten in Osaka en  
de zonnige kust van Miami tot het betoverende landschap  
van Corsica en de pittoreske grachten van Amsterdam. Het  
is een ode aan vier decennia van vernieuwing en groei.

Het boek toont de hoogtepunten van de studio, met  
40 ontwerpideeën, ondersteund door prachtige fotografie  
en een inzichtelijke toelichting op recente projecten en 
iconische producten. Bovendien illustreert 40 by Studio  
Piet Boon op treffende wijze de innovatie en excellentie  
van het internationaal erkende ontwerpbureau.
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Studio Piet Boon viert 40 jaar  
excellentie met een iconisch boek

Nieuw koffietafelboek van de Nederlandse  
designstudio van internationale faam

40 jaar, 40 unieke designideeën voor interieur,  
exterieur en product

In dit nieuwe boek van Studio Piet Boon komt een  
breed scala aan projecten, producten en samen- 
werkingen met internationale partners aan bod



De eerste twee kookboeken van  
Alice Hart werden zeer positief  
ontvangen. In maart verschijnt  
haar 3e kookboek bij Terra!

‘Met dit soort boeken wordt  
duurzaam eten een plezier!’
- Johannes van Dam

‘Hebberigmakend kookboek.’ 
- Buitenleven

‘Een kookboek dat uitnodigt 
om vegetarisch te koken. Veel  
aantrekkelijke en inspirerende  
gerechten, voor elk moment 
van de dag. Heldere receptuur, 
goede uitleg en grappige  
details, zoals de leuke  
illustraties die de pagina’s  
opvrolijken.’
- Juryrapport kookboek van het jaar 



‘Alice Hart weet wat de  
vegetariër nodig heeft.  
Een prettig feel-good, niet  
belerend boek vol met  
maakbare en originele  
recepten. Het boek is  
bedoeld voor zowel de  
beginnende als de  
gevorderde kok.’
- vegatopia.com

‘Vegalicious levert een 
waardige bijdrage aan  
de verheerlijking van  
de vegetarische keuken. 
Feels good!’
- De Hippe Vegetariër

‘Een aanrader voor iedereen 
die vlees en vis (een dagje) wil 
laten staan. Het heet 
met recht Vegalicious!’
- Puur Gezond



Het grandioze groenteboek | Vegaklassiekers met een verrassende  
twist | Alice Hart 
€ 32,50 | verschijnt: maart 2024 

gebonden | 189 x 246 x 26 mm | 240 blz. 
NUR: 444 | themacode: WB, WBJ, WBA | 978 90 8989 982 8

‘Ik zou elke avond uit dit boek kunnen koken  
en dagelijks het perfecte diner op tafel zetten.’

- Nigella Lawson



Alice Hart is als culinair auteur verbonden aan The New York 
Times, The Times, The Telegraph, Olive, Delicious en nog veel 
meer kranten en tijdschriften. Ze heeft verschillende 
kookboeken geschreven, waaronder de bestseller 
Vegalicious (2014) en Het grote groenteboek (2022). 

@alicehartcooks
#hetgrandiozegroenteboek

✚	Mogelijkheid tot 
interviews met  
Alice Hart

✚	Receptpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

Ondertussen zijn er veel vegetarische kookboeken 
verschenen, maar Het grandioze groenteboek is het boek  
dat niet mag ontbreken in de verzameling vegetarische 
kookboeken met lef. Het boek bevat zowel de geliefde 
klassiekers, zoals vegetarische lasagne, ratatouille en 
tiramisu, indrukwekkende ‘signature dishes’ voor een diner  
of feest, recepten om te koken zonder stress – aubergine  
bao buns, radicchio risotto met zwarte olijfkruimels en perzik 
frangipane taart – én de favorieten voor doordeweeks. 

Alice Hart deelt haar kennis over hoe een uitgebalanceerde 
vegetarische maaltijd eruit ziet, welke eiwitbronnen essentieel 
zijn en alles met de nadruk op seizoensgebonden producten.  
In het laatste hoofdstuk geeft ze receptcombinaties voor 
verschillende gelegenheden, gerangschikt op seizoen en op 
complementaire texturen en smaken. De bijbehorende  
notities zijn een goede hulp bij de planning van je menu. 
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Het vegetarische kookboek 
dat thuis niet mag ontbreken

 

Nieuw kookboek van succesauteur Alice Hart met  
ruim 90 vegetarische recepten met betaalbare en  
gemakkelijk verkrijgbare ingrediënten

Zowel recepten voor doordeweeks als recepten 
voor feestelijke maaltijden

Bonushoofdstuk met een aantal samengestelde 
menu’s, inclusief bijbehorende planning

Ook leverbaar:

Vegalicious
978 90 8989 604 9
€ 15,00

Het grote groenteboek
978 90 8989 910 1
€ 29,99

15e
druk

2e
druk



Het groentebakboek | Meer dan 50 recepten voor brood,  
cake en crackers boordevol groenten | Lina Wallentinson
€ 19,99 | verschijnt: februari 2024

gebonden met stofomslag | 170 x 240 x 16 mm | 144 blz.
NUR: 441 | themacode: WBVS2, WBH | 978 90 8989 986 6



Lina Wallentinson is een freelance kookboekauteur. Ze 
werkte tien jaar als redacteur bij het tijdschrift Buffé, 
daarvoor was ze zeven jaar hoofdredacteur van het vakblad 
Restauranger & Storkök. Ze is opgeleid tot diëtist aan de 
Universiteit van Uppsala en schreef al eerder twee boeken 
over bakken. Voor een van die twee ontving ze de prijs voor 
het beste broodboek.

linawallentinson
#hetgroentebakboek

✚	Receptpublicaties 
mogelijk

✚	Social mediacampagne

Marketing & promotie

Baguettes van groene courgette, wortelbroodjes, knäckebröd 
met knolselderij en cake met rode biet. Wanneer je gaat 
nadenken over bakken met groente, zijn de mogelijkheden 
eindeloos. Het resultaat is niet alleen heerlijk en kleurrijk, 
maar heeft ook extra voedingswaarde. 

In Het groentebakboek van de Zweedse kookboekenschrijfster 
Lina Wallentinson vind je ruim 50 recepten die allemaal 
groenten bevatten en waarvan er vele ook glutenvrij zijn.  
Dit boek maakt het eten van groenten zowel gemakkelijk  
als lekker!
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Eerste bakboek met 
de focus op groente

Passend in de trend van gezonder leven

Eenvoudige recepten met heerlijke 
(en vaak kleurrijke) resultaten

Prachtige fotografie en strakke vormgeving



Vega Blauw (Engelstalige editie) | Restaurant Blauw & Joke Boon
fotografie: Simone’s Kitchen | vormgeving: The Creative Rebels 
€ 29,99 | verschijnt: mei 2024

gebonden | 200 x 235 x 22 mm | 224 blz.
NUR: 442 | themacode: WBB, WBJ, WBN | 978 90 8989 989 7 | Engelstalig
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‘Blauw is the place to go 
for stylish Indonesian food‘.

- Lonely Planet

engels-
talige 
editie



Restaurant Blauw in Amsterdam en Utrecht staat garant 
voor het beste van de Indonesische keuken. Culinair auteur 
Joke Boon heeft diverse (vegetarische) kookboeken op haar 
naam staan, waaronder Bonen (2015), De vega optie (2019) 
en Linzen (2020). Ze is een liefhebber van de Indonesische 
keuken. Wekelijks verzorgt ze een recept voor Trouw in de 
rubriek ‘Koken met Joke Boon’. 

 
@restaurantblauw

Restaurant Blauw in Amsterdam en Utrecht is beroemd 
vanwege de authentieke kruiden, smaken en kleuren van de 
gerechten die de chefs bereiden. De Indonesische keuken is 
ongelooflijk veelzijdig en continu in beweging. Dit boek bevat 
zeventig vegetarische en vegan recepten voor de allermooiste 
en allerlekkerste gerechten van de gehele Indonesische 
archipel, van West-Sumatra tot Java en van Sulawesi tot Bali. 
Denk aan bijvoorbeeld Oseng Tempe, Atjar campur, Bihun 
goreng kampung of Puding Santan Pandan.

Culinair auteur Joke Boon bewerkte voor dit boek de 
recepturen van de elf koks van Restaurant Blauw tot recepten 
die iedereen thuis kan maken. Indonesisch koken met een 
moderne twist.
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De vega(n) receptuur van Blauw 
binnenkort ook in het Engels

Het tweede boek van het succesvolle Indonesische  
Restaurant Blauw, dat de Michelin Bib Gourmand  
ontving in 2022

70 vegetarische en vegan signatuurgerechten  
om zelf thuis te koken
 
Met veel kruiden en specerijen en authentieke,  
verse ingrediënten

Ook leverbaar:

Blauw
978 90 8989 775 6
€ 29,99

Vega Blauw
978 90 8989 925 5
€ 29,99

Sambal
978 90 8989 847 0
€ 25,99 

meer dan 
10.000 

exemplaren
verkocht!

2e
druk



Overleven | De strijd tegen het smeltende ijs 
Tekst: Yvonne Dudock | Fotografie: Nicole Franken
Vormgeving: Marlijn van der Lans
€ 34,99 | verschijnt: februari 2024

gebonden | 214 x 276 x 30 mm | 180 blz.
NUR: 653, 500 | themacode: WTM, WTL, AJ | 978 90 8989 988 0

‘Dit boek laat de impact van klimaatverandering 
op het leven van de oorspronkelijke bewoners 

van het Arctisch gebied, Nepal en Mongolië 
in alle facetten zien.’

Kadir van Lohuizen, fotograaf en filmmaker
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Al ruim vijftien jaar maken Yvonne Dudock 
(journalist) en Nicole Franken (fotograaf) 
reportages voor o.a. Trouw, National 
Geographic Traveler, OneWorld, Columbus 
Travel en De Groene Amsterdammer. Ze 
reizen naar uiteenlopende bestemmingen 
wereldwijd en leggen daarbij de focus op 

persoonlijke vertellingen. Met hun reportages tekenen ze in tekst en beeld de 
ware verhalen op van mensen die uit beeld dreigen te raken. 

@yvonnedudock & @nicolenomad
#overleven #indigenouspeopletoday

Marketing & promotie

Natuurbranden in Canada. Hitterecords in Zuid-Europa. 
Droogte in Ethiopië. Orkanen op de Filipijnen. Smeltende 
ijskappen op de Zuid- en Noordpool. ‘We hebben de natuur 
jarenlang misbruikt en uitgebuit, en nu slaat ze keihard terug,’ 
vertelt Chantsaa Bat-Ochir, Khalkha-nomade uit Mongolië. 

Wereldwijd leven oorspronkelijke bewoners aan de frontlinie 
van de klimaatcrisis. Hoewel ze er het minst aan bijdragen, 
worden zij wel het hardst geraakt en worden hun cultuur, 
tradities en levensonderhoud bedreigd. 

Voor Overleven reisden journalist Yvonne Dudock en 
fotojournalist Nicole Franken af naar plekken waar 
klimaatverandering al elke dag voelbaar is. De indringende, 
persoonlijke portretten over de oorspronkelijke bewoners van 
Groenland, Zweden, Mongolië, Nepal en Canada, zoals de Inuit 
en de Sami, gaan veel verder dan de gevolgen die we op het 
achtuurjournaal zien.  

Leven aan de frontlinie 
van de klimaatcrisis

Vijf indringende portretten met bijzondere fotografie,  
aangevuld met kaartjes, kaderteksten en een QR-code  
naar de bijbehorende korte videodocumentaire

Veel aandacht voor het boek in de landelijke media 
(o.a. in Trouw, De Groene Amsterdammer, WNF One Nature, 
Greenpeace, National Geographic Traveler, OneWorld,  
Columbus Magazine, Focus en New Scientist)

Met een voorwoord door Andy Palmen, 
directeur Greenpeace Nederland

✚	Boekpresentatie in 
samenwerking met 
Greenpeace

✚	Yvonne & Nicole 
werken graag mee aan 
de promotie van hun 
boek

✚	Grote PR-campagne 
gericht op tv, radio, 
print & online media

✚	Fotoselectie 
beschikbaar voor de 
media

✚	Het boek behoort tot 
een multimediaal 
project dat verder 
bestaat uit korte 
videodocumentaires en 
een (interactieve) 
expositie

✚	Voorpublicaties 
mogelijk

✚	Socialmediacampagne

 33



De verborgen parels van Frankrijk | Herbert Ypma
€ 24,99 | verschijnt: februari 2024

flexibound met stofomslag | 200 x 260 x 32 mm | 352 blz.
NUR 512 | themacode: WTH, WTHH, WTHM, WTHR | 978 90 8989 985 9
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De in Leiden geboren globetrotter en reisfotograaf  
Herbert Ypma is oprichter van HIP Hotels Media en  
auteur van meerdere reisboeken. 

#deverborgenparelsvanfrankrijk

✚	Herbert Ypma werkt 
graag mee aan de 
promotie van zijn boek

✚	Alle beelden uit het 
boek zijn beschikbaar 
voor publicaties

✚	Socialmediacampagne

Marketing & promotie

In dit bijzondere boek over Frankrijk – de populairste 
vakantiebestemming ter wereld – geeft Herbert Ypma 
antwoord op: waar je in Frankrijk naartoe moet, waar te 
verblijven, waar te eten en wat te doen. De ervaren 
reisjournalist Ypma gidst je langs Frankrijks verborgen parels 
en deelt bijna honderd bijzondere ervaringen: van unieke 
accommodaties tot de beste plekken voor de authentieke 
Franse keuken. Zo ontstaat een nieuwe en inspirerende kaart 
van Frankrijk.

De verborgen parels van Frankrijk bestrijkt de meest geliefde 
regio’s en steden van Frankrijk: Marseille, de Côte d’Azur, 
Arles, Avignon, de Provence, Lyon, Auvergne-Rhône-Alpes & 
Bourgondië, de Alpen, de Côte d’Argent, Bordeaux en Île de 
Ré, Parijs, Normandië, Bretagne en tot slot Corsica. Het boek 
bevat prachtige fotografie en onderscheidende 
handgetekende kaarten en illustraties.
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Ontdek de meest bijzondere  
plekken van Frankrijk

Herbert Ypma is een van ’s werelds  
bekendste reisexperts

Frankrijk is een van de meest populaire  
reisbestemmingen ter wereld

Inclusief originele handgetekende  
kaarten & illustraties



P A R A D I J Z E N
Het nieuwe boek van designstudio 

Wolterinck, Eden - Garden Designs, 

bevat 21 unieke tuinontwerpen in 

binnen- en buitenland. Van Laren 

tot Kreta en van Brussel tot Tel Aviv. 

wolterinck.com

5

6

Een zwembad 

is bij Marcel 

Wolterinck nooit 

lichtblauw. Bij dit 

zwembad in  

Tel Aviv koos hij 

voor aquagroen.

Deze tuin in 

Noord-Duitsland 

ligt een etage 

lager dan  

het terras.

4 KUNST 
‘Ik ben een enorme kunst-

liefhebber. Wanneer ik een 

interieur of tuin ontwerp, 

bedenk ik meteen waar 

kunst kan worden geplaatst. 

Dit cirkelvormige kunstwerk 

geeft een waanzinnige 

doorkijk naar het natuur-

gebied dat aan het perceel 

grenst; het werkt als een 

soort schilderijlijst.’

5 ZWEMBAD
‘De aquagroene tint van dit 

zwembad in Tel Aviv past 

prachtig in de omgeving. 

Ook in het gebruikte hout en 

de beplanting van fruitbomen 

komt het karakter van het 

land tot uiting. De tuin past 

ook perfect bij de familie, 

want die houdt enorm van 

koken en eten, wat onder de 

pergola heel goed kan.’

6 BOMEN
‘Deze tuin in Noord-

Duitsland heeft een 

zuidelijk karakter, dankzij 

mijn favoriete boom, de 

Paulownia tomentosa. Ik ben 

gek op stammen en deze 

boom heeft een prachtige, 

grillige stam. Ook de paarse 

bloemen zijn schitterend en 

als die zijn uitgebloeid, heb 

je een heel mooi bladerdek. 

Doordat de tuin verdiept is, 

kijk je vanaf het terras tegen 

deze fraaie bomen aan.’

 

7 TROPISCH
‘Yuccapalmen en schijfcac-

tussen doen deze tuin op 

Kreta volledig in de natuur-

lijke omgeving opgaan. Via 

het pad, dat is gemaakt van 

stenen afkomstig uit de om-

ringende rotsen, loop je zo 

naar de zee.’

‘Deze tuin hoort hier; ‘Deze tuin hoort hier; 
hij past bij het land  hij past bij het land  

EN BIJ DE FAMILIE EN BIJ DE FAMILIE 
DIE HIER WOONTDIE HIER WOONT’’

7 Tropische tuin vol yuccapalmen 

en schijfcactussen met uitzicht 

over de Middellandse Zee. 

WONEN

2023 nouveaunouveau 115114 nouveaunouveau 2023

Geven 
met je

Een cadeautje dat je zélf met veel liefde 
hebt gemaakt, is natuurlijk ontzettend leuk 
om te geven (en te krijgen)!

Bloemen-chocoladereep
Maaktijd: 30 minuten + stollingstijd 
Ingrediënten voor 1 reep van 100 g: 100 g chocolade in een reep (in 
dit geval: biologische pure en witte chocolade) • 1 grote el gedroogde 
bloemen: lavendel, rozenblaadjes en kamille • 1 grote el zonnebloem-
pitten, geschaafde amandelen, walnoten of pistachenoten (laat de 
noten achterwege als de ontvanger een notenallergie heeft)
Gereedschap: broodvorm van 900 g (of een bakplaat als je een flink 
aantal repen wilt maken) • bakpapier • hittebestendige glazen kom 
die in de magnetron kan • spatel • mes
Om het cadeau te verpakken: bruine doos of vintage koekblik  
• bakpapier

Zo maak je het:
Verzamel en bereid al je ingrediënten zodat je ze straks binnen handbereik 
hebt. Bekleed de broodvorm of bakplaat met bakpapier. Je chocolade zal 
heel snel afkoelen, dus je moet alles klaar hebben voor je de chocolade 
kunt gaan smelten. • Hak of breek driekwart van de chocoladereep in 
kleine stukjes en doe in de glazen kom. Hak het overige kwart fijn en zet 
opzij. • Verwarm de kom chocolade steeds 10 seconden op middelhoge 
temperatuur in de magnetron, waarbij je na elke ronde goed roert. Doe 
dit tot de chocolade bijna helemaal gesmolten is maar toch nog wat 
harde stukjes bevat. Heb je geen magnetron, smelt de chocolade dan 
au-bain-marie op laag vuur. • Pak de overige chocoladestukjes en voeg 
ze toe aan de bijna gesmolten chocolade. Blijf deze verwarmen in de 
magnetron in rondes van 5 of 10 seconden; het doel is om alle chocolade 
te smelten terwijl je de temperatuur zo laag mogelijk houdt. • Wanneer 
alle chocolade is gesmolten, giet je deze in de beklede broodvorm of 
bakplaat. Strijk de gesmolten chocolade glad met een spatel, zodat hij 
overal even dik is. • Versier de bovenkant van de chocolade snel terwijl 
hij nog vloeibaar is: strooi de zaden en noten erover en daarna de  
gedroogde bloemen. Zorg ervoor dat je het hele mengsel gelijkmatig  
bedekt. • Laat hard worden bij kamertemperatuur. Dit duurt ongeveer 
een uur. Je kunt de vorm ook even in de koelkast zetten om het proces te 
versnellen. • Verwijder de chocoladereep voorzichtig uit de broodvorm of 
van de bakplaat. Als je deze in zijn geheel wilt geven, pas dan op dat je 
niks breekt. Een alternatief: snijd de reep in driehoekjes en stapel ze op  
elkaar. • Verpak de chocolade in een bruine kartonnen doos of een  
vintage koekblik bekleed met bakpapier. 

Meer inspiratie? Deze DIY’s komen uit het 
boek Geef de natuur cadeau van Angela 
Maynard. Uitgeverij Terra, € 24,99

Lavendel-honingzeep
Maaktijd: 40 minuten (+ 1-2 dagen  
uithardingstijd)
Ingrediënten voor 8 stukken zeep van 
10x2 cm: 1 kg gietzeepbasis • 4 grote  
tl gedroogde lavendelbloemen • 4 grote 
tl honing • 100 druppels essentiële  
lavendelolie
Gereedschap: scherp keukenmesje •  
hittebestendige glazen kom en steelpan 
• houten lepel • metalen broodvorm  
van 900 g, bekleed met bakpapier  
(of een siliconenvorm)
Om het cadeau te verpakken: restjes 
mousseline of andere stof • reepjes  
fijne stof, bruin touw of lint • gedroogde 
bloemstengels of grassen • cadeaulabel

Zo maak je het:
Snijd met het keukenmesje de gietzeep-
basis in blokjes van circa 2x2 cm. Leg ze in 
een hittebestendige glazen kom die goed 
op je steelpan past. • Vul de steelpan met 
2,5 cm water en breng aan de kook. • Zet 
de glazen kom op de steelpan en smelt de 
blokjes gietzeepbasis op een middelhoog 

Plantenschilderij
Maaktijd: 1-2 uur
Benodigdheden: oude schilderij- of fotolijst zonder  
glasplaat en zonder achterkant • rolletje bruin touw •  
gedroogde bloemen, twijgen en grassen naar keuze  
(in dit geval: hazenstaart (Lagurus), prachtriet, tarwe,  
haver, trilgras (Briza), kanariegras (Phalaris) en eucalyptus)
Gereedschap: schaar of snoeischaar
Om het cadeau te verpakken: krantenpapier • bruine 
doos • gerecycled vloeipapier • lint • gedroogde stengel 

Zo maak je het: 
Verwijder het glas en de achterkant van het lijstje en pas 
op dat je het niet beschadigt. • Pak het rolletje bruin touw 
en bevestig het uiteinde met een stevige knoop op ongeveer 
een derde naar beneden op de rechterstijl van de lijst. Wikkel 
het touw over de lijst naar de linkerstijl en aan de onderkant 
weer terug naar de rechterstijl, en zo nog zo’n twintig keer tot 
je uitkomt op een derde omhoog vanaf de onderzijde van 
de lijst. Zet het touw daar vast met een knoop. • Spreid je 
gedroogde bloemstengels en twijgen uit op het gewikkelde 
touw in een rangschikking die je bevalt. Pak dan het eerste 
gedroogde item en weef dat onder en over het touw. • 
Herhaal dit proces met de andere stengels tot je ontwerp 
af is. Zorg dat elke stengel stevig vastzit tussen meerdere  
rijen touw en er niet uit kan vallen. • Voor het cadeau:  
leg in de doos een laagje krantenpapier of gerecycled 
vloeipapier als bedje voor de lijst. Leg de schilderijlijst op 
het bedje en plaats er een vel bruin vloeipapier over om 
de stengels te beschermen. Doe het deksel op de doos  
en bind er ten slotte een lint om met een 
decoratieve gedroogde stengel eronder.

vuur, af en toe roerend met de houten lepel. 
• Als de zeepbasis geheel gesmolten is, 
haal je ’m van het vuur. Voeg de gedroogde 
lavendelbloempjes, honing en essentiële 
lavendelolie toe en roer alles goed door. • 
Giet het zeepmengsel in de beklede brood-
vorm. Voeg eventueel extra decoratieve 
bloempjes aan het mengsel toe, voordat 
het is uitgehard! • Bewaar de vorm op  
een koele plek. Zodra de zeep volledig is 
uitgehard (afhankelijk van de temperatuur 
duurt dit 24-48 uur), verwijder je deze voor-
zichtig uit de vorm. Snijd het zeepblok in 
acht plakken. • Verpak je zeep mooi in 
stukjes mousseline en knoop er rafelige 
reepjes fijne stof, bruin touw of lint omheen. 

• Steek tot slot een gedroogde bloemstengel 
of grassen onder de knoop. Je zelfgemaakte 
zeepjes blijven tot 12 maanden optimaal, 
dus maak ze bij voorkeur vlak voor het  
weggeven, zodat de ontvanger profiteert 
van een zo lang mogelijke houdbaarheid. 
(De houdbaarheidsinformatie kun je ook 
toevoegen op het cadeaulabel.)

hart

CHECKLIST INGREDIËNTEN
Het leuke aan deze knutselideeën is dat je 
sommige benodigdheden waarschijnlijk 
al in je keuken, badkamer of voorraad-
kast kunt vinden. Zo niet, dan zijn ze 
verkrijgbaar in de lokale gezondheids-
winkel of bij een bio-webshop. 
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DIYInspiratie

Agapanthus in stevige kuipen tot de 

organische blaadjes van de Buxus. 

Deze worden gecombineerd met 

gesnoeide beuken - in gedurfde 

kubusvorm boven op de delicate 

stammen - en netjes verzorgde 

taxushagen. Als contrast hiermee rijst 

een magnoliaboom met een fascine-

rende gedraaide stam op uit een zee 

van geraniums.

Aanpak
De architectuur van het pand was een 

belangrijke inspiratiebron voor de 

achtertuin. Zo werd er niet alleen 

hetzelfde type baksteen voor alle 

muren en trappen gebruikt, maar 

De architectuur van 
het pand was een 

 belangrijke inspiratiebron 
voor de achtertuin
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Zachte snoei
Henk is in het bijzonder gespecialiseerd in de zachte snoei, 
een snoeimethode die hij zich in Italië heeft eigen gemaakt 
en die hier langzaamaan voet aan de grond begint te krijgen. 
Hij organiseert regelmatig snoeicursussen om ook andere 
(hobby)wijngaardeniers deze techniek aan te leren. De zachte 
snoei bekijkt hoe de sapstromen in een plant lopen en is 
minder rigoureus dan de reguliere snoeimethoden. “In de 
grootschalige wijnbouw gaat een druivenstok gemiddeld  
25 jaar mee. Wat we met deze methode willen bereiken is  
dat de stokken wel 60 jaar oud worden, want hoe ouder  
de plant, hoe beter de druiven.” 

Stevig rood en aromatisch wit 
Er zijn veel knoppen waar je als wijnmaker aan kunt draaien. 
Henk is altijd op zoek naar manieren om meer fruit, body en 
complexiteit in zijn wijnen te krijgen. Hij begint al heel vroeg 
in het seizoen met het ontbladeren rond de trossen, zodat 

Wijndame Meta van den Boomen neemt je in Wijn in 
de Lage Landen mee langs de mooiste wijngaarden in 

Nederland en Vlaanderen. De 
sfeervolle foto’s van Sarah 
Distel illustreren het persoon-
lijke verhaal van de wijnma-
kers en voeren je mee naar 
de meest idyllische plekken. 
De tips en tricks van de wijn-
boeren kunnen ook handig 
zijn voor je eigen bescheiden 
druivenoogst. 
Het boek kost € 34,99 en is 
uitgegeven door Terra. 
ISBN 978 90 8989 924 8.

WIJN INDE LAGE LANDEN

de druiven een dikke schil vormen om zich tegen de zon te 
beschermen. Een dikkere schil bevat meer geur-, kleur- en 
smaakstoffen. Bovendien laat hij de rode druiven voor de 
vergisting eerst vier dagen in een koeling staan, om alvast 
zoveel mogelijk smaak en aroma’s uit de schillen te weken. 
“Ik denk dat ik pas een jaar of tien na de aanplant het gevoel 
had dat ik het allemaal snapte. Je hebt natuurlijk elk jaar ook 
maar één keer de kans om nieuwe dingen uit te proberen. Je 
moet de stappen die je zet heel nauwkeurig noteren, anders 
is het net als met koken, dat je een heel lekker gerecht hebt 
gemaakt maar de volgende keer niet meer weet hoe.” 
We hebben de koffie nog maar net achter de kiezen, als het 
tijd is om de wijn te proeven. En ach, het is weekend, dus 
een klein slokje moet kunnen. De witte Muscaris heeft een 
bloemig aroma en in de smaak veel rijp fruit en een heel licht 
zoetje. De wijn prikkelt je zintuigen en kan op zichzelf prima 
als aperitief gedronken worden, maar eigenlijk vraagt hij om 
een hapje erbij, zoals een lekker kaasplankje, oppert Henk. 
Bij kaas denk je al snel aan rode wijn, maar in de meeste 
gevallen kun je juist beter een witte wijn drinken; rood kan 
al snel te overheersend zijn. De Muscaris is krachtig genoeg 
voor bij de uitgesproken smaak van roodflora- of blauw-
schimmelkazen. 
De knoestige, dikke stokken van de Regent zijn inmiddels 
volwassen en leveren een geconcentreerde, stevige rode 
wijn met veel tannines. Dat zijn de kleurstoffen in de schil van 
de druiven, die op je tanden zo’n blauw laagje achterlaten. 
Tannines geven een wijn structuur en dragen ook bij aan de 
houdbaarheid. Zo’n stevige Regent kun je dus nog prima 
een aantal jaren laten liggen. Dan wordt hij nog zwoeler en 
rijper van smaak, maar ook nu is de wijn al op dronk. Lang 
niet elke wijnmaker durft zich aan een wijn als deze te wagen, 
want in koelere jaren is het moeilijk om rode druiven hier opti-
maal rijp te krijgen. “Maar”, zegt Henk: “Een beetje uitdaging 
in het leven hebben we juist nodig.”

Kijk op www.aandebreedebeek.nl voor snoeicursussen 
en allerlei wijnevenementen.

Renout (57) zoomt vanuit zijn 
werkkamer in zijn Franse huis, 
waar hij al bijna twintig jaar 
woont met zijn vrouw Sigrid. De 
twee zonen die in 2004 op basis-
schoolleeftijd meeverhuisden, 
zijn al lang en breed het huis 
uit. ‘En echte Fransmannetjes 
geworden,’ zegt Renout. ‘Ze spre-
ken de taal vloeiend, niemand 
weet dat ze Nederlanders zijn. Ze 
zijn beleefd op z’n Frans, niet zo 
direct als Hollanders. Af en toe 
gaan ze nog wel naar Amsterdam, 
en dan merken ze dat ze het toch 
wel leuk vinden, al die joviale 
Nederlanders die open en mak-
kelijk praten.’

Uit je columnbundel Onze cor-
respondent in Frankrijk krijg ik 
de indruk dat integreren nogal 
een opgave is. Zeg je geen gedag 
bij de bakker, lig je er meteen 
uit. Ik heb altijd haast, van-
wege het werk. Ik heb drie grote 
opdrachtgevers, die willen snel 
bediend worden. Haast is niet iets 
wat gewaardeerd wordt in Frank-
rijk, heb ik al snel gemerkt. Als 
je met de hond gaat wandelen, 
moet je verplicht met je buren 
een praatje maken. Over het weer, 
de kleinkinderen, of zij de storm 
ook zo hevig vonden. Daar moet 
je aan toegeven. Dat is de joie de 
vivre hè, niemand vindt het erg 
als je tien minuten te laat komt. 
Toen we verhuisden in 2004, 
was dat met de gedachte ‘voor 
altijd’. Dus onze kinderen gingen 
hier naar school, we maakten 
speelafspraken met klasgenoten. 
We wilden dat ook zij het naar 
de zin hadden. Mijn vrouw, die 
Frans heeft gestudeerd, is beter 
in het maken van praatjes, dus 
dat besteed ik vooral aan haar uit 
(lacht).’

Ben jij verfransd? Ze zeggen van 
wel. Als ik in Nederland ben met 
mijn vrouw, en de receptionist in 
het hotel zegt ‘hoi’ tegen ons, dan 
schrik ik daarvan. In Parijs is het 
niet zo informeel.

Eigenlijk had je correspondent 
Zuid-Amerika willen worden. 
Dat was een tijdje een droom, 

van toeten noch blazen, en ging 
er naïef in. Ik dacht, ik wacht op 
de sirenes, daar rijd ik achter-
aan en dan zie ik waar het mis 
is. Nou, dan ben je waar het 
gebeurt, maar het is niet per se 
verstandig om achter een brand-
weerauto aan te racen. Je moet 
eerst aan je eigen veiligheid den-
ken.

Waar let je op? Je moet weten, 
de meeste banlieues hebben één 
inrit, dan maak je een rondje 
door de wijken en dan kom je 
weer terug. Zomaar binnenrij-
den is dus niet handig, want als 
de boel wordt afgesloten zit je 
klem. Dus het is beter om eerst 
te verkennen, en dan je auto een 
stukje buiten de wijk te parkeren. 
Op camera’s zijn ze niet happig, 
mijn cameramannen zijn vaak 
bekogeld, met de dood bedreigd 
zelfs. Ik ben ook weleens over 
de stoep weggescheurd omdat 
er een blokkade was. Er zijn een 
paar plekken waar je moet oplet-
ten, bij flats waar jonge jongens 
op wacht staan. Daar worden de 
drugs verkocht. Als je dat weet, en 
je bent voorzichtig, kun je elders 
met mensen praten. Want het is 
niet zo dat het in alle voorsteden 
overal gevaarlijk is.

Wat is de status van een Neder-
landse correspondent in Frank-
rijk? In Franse media wordt nau-
welijks over Nederland geschre-
ven, al is dat een beetje veranderd 
toen bleek dat Rutte en Macron 
het heel goed met elkaar konden 
vinden. Maar je belt me nu op 
de dag dat Rutte zijn vertrek 
uit de politiek aankondigt, en 
ik weet al dat ik straks de vraag 
krijg uit Nederland: hoe kijken 
ze daarnaar in Frankijk? Nou, 
het interesseert ze nauwelijks. 
Iets checken bij een overheidsin-
stantie is ondoenlijk. Je krijgt een 
stagiaire aan de telefoon, want 
alleen zij nemen op, die de vraag 
doorspeelt aan een voorlichter. 
Die belt niet terug. Als jij nog 
eens belt, zegt de voorlichter dat 
hij het heeft neergelegd bij de 
voorlichter die er echt over gaat. 
En die belt ook niet terug.

ja. Vloeide voort uit mijn studie 
Internationale betrekkingen. Ik 
raakte geïnteresseerd in de revo-
lutionaire bewegingen in Mid-
den- en Zuid-Amerika, de sandi-
nisten in Nicaragua bijvoorbeeld. 
Correspondenten als Jan van der 
Putten van de NOS, en Marlise 
Simons, een Nederlandse die 
voor de New York Times schreef, 
daar was ik fan van. Dat wilde ik 
ook.

Heb je ook in Zuid-Amerika 
gereisd? Ik ben op reportage 
naar Nicaragua geweest voor 
onder meer NRC, tien jaar nadat 
de sandinisten de dictator had-
den verdreven. Om te kijken hoe 
het ging. Nou, dat bleek toch wat 
tegen te vallen. Ik kwam bij een 
kopstuk van de sandinisten thuis, 
op een enorm landgoed met 
privé-zwembad. Dat had toch 
minder te maken met de linkse 
idealen die we vanuit Nederland 
vooral bevestigd wilden zien, 
haha.

Waarom werd het Frankrijk, en 
niet Venezuela? Omdat de kans 
zich voordeed om naar Frankrijk 
te gaan, toen de correspondent 
van Algemeen Dagblad stopte. 
Ik had geen uitgesproken liefde 
voor het land, mijn vrouw wel. 
Maar ik was toe aan een nieuwe 
uitdaging. Het was wel onzeker, 
het correspondentschap werd een 
freelance-post. Sigrid zei toen, 
waar zou je achteraf het meest 
spijt van hebben: dat je het hebt 
geprobeerd maar dat het niet is 
gelukt, of dat je het nooit hebt 
geprobeerd en je altijd maar 
blijft denken, wat als? Nou, toen 
was de keuze snel gemaakt.

We hebben net weer een paar 
weken van rellen in Franse 
banlieues, voorsteden, gehad 
naar aanleiding van het dood-
schieten van een jongeman 
door de politie. Is het daar 
gevaarlijk voor een journalist?
Ik kom al in de banlieues sinds 
2005. Ik denk dat er weinig 
Nederlandse journalisten zijn die 
vaker in de voorsteden geweest 
zijn dan ik. Ik wist aanvankelijk 

Haarlem,  
12 september 1965

1983-1988 
Studie internatio-
nale betrekkingen, 
Erasmus universiteit 
Rotterdam

1988-1990 Trainee 
bij persbureau Inter 
Press Service

1990-1998 Wereld-
omroep

1998-2004 Alge-
meen Dagblad

2004-nu Corres-
pondent Frankrijk 
voor Algemeen Dag-
blad, NOS en VRT.

2012 Boek 
Supersarko over 
president Nicolas 
Sarkozy 

2023 Colum-
nbundel Onze 
correspondent in 
Frankrijk 

Frank woont met 
zijn vrouw in een 
klein dorp ‘ten 
westen van Parijs’. 
Hij is vader van 
twee zonen.
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WINNEN

Wij geven 5 
exemplaren 
weg van Frank 
Renout, onze 
correspondent 
in Frankrijk. 
Kans maken? Ga 
naar varagids.nl/
winacties.
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Frank Renoutinter view

LEONIEK BONTJE IS HERBALIST EN AUTEUR VAN DIVERSE WILD-
PLUKBOEKEN, ZIJ ADVISEERT RONDDWALEN IN HET BANTAMMER 
BOS IN BUSSUM (CIRCA 4 KILOMETER), EEN VAN DE TIEN 
’S-GRAVELANDSE BUITENPLAATSEN.

‘Wildplukken heeft de laatste tien jaar een vlucht genomen. 
Wat goed te begrijpen is: mensen zoeken tegenwoordig 
meer verbinding met de natuur. Om tot zichzelf én tot 
rust te komen. Tijdens een wildplukwandeling vertraag je 
immers – ben je lekker aan het dwalen, zonder erg met 
een route bezig te zijn. Daarvoor is het Bantammer Bos 
bij Bussum heel geschikt. Het is een prachtig, parkachtig 
gebied met 17de-eeuwse buitenplaatsen die in elkaar 
overlopen en waar je nauwelijks kunt verdwalen. 
Begin deze wildplukwandeling bij de parkeerplaats van 
de Bussumse Gamma, waarna je de drukke Franse Kamp-
weg oversteekt. Als je vervolgens rechts aanhoudt, kom je 
bij een veld met bijenkasten. Daar kun je aan de randen 
onder meer het gele Sint-janskruid en roze Robertskruid 
vinden, die allebei een geneeskrachtige werking hebben. 
Maar ze zijn ook gewoon mooi om naar te kijken. Vervolg 
je weg en je belandt bij een van de waterpartijen. Aan 
de oevers daarvan groeit watermunt en de pluimachtige 
moeras spirea – heerlijk om thee van te zetten. De planten 
hebben bovendien medicinale eigenschappen.  

Als je verder dwaalt ga je over wat bruggetjes en langs 
de villa van Natuurmonumenten, waar je lekker in het 
gras kunt liggen tussen de madeliefjes, tenminste als je 
er tussen mei en juli bent, want dan bloeien ze. Die zijn 
overigens ook niet te versmaden. Ze hebben een lekkere 
pittige smaak, doen het goed in salades en door ze in te 
leggen kun je van de knopjes kappertjes maken. Voordat 
je via een statige beukenlaan weer naar het startpunt 
loopt, kom je langs een oud moestuinencomplex, waar je 
uiteraard niks mag plukken. Maar aan de randen ervan 
groeit wilde rucola – net als de madeliefjes uitstekend 
voor in een salade.’

Je kunt ook op pad gaan met Leoniek Bontje. 
Kijk voor workshops op: de-buitenkeuken.nl. Haar boek 
Wildplukken (tiende druk), dat ze schreef met Yvet 
Noordermeer, kost € 26, Uitgeverij Terra. 

Tijdens een wildpluk-
wandeling vertraag 

je en dwaal je zonder 
erg met de route 

bezig te zijn

8 X 
KANS

Winnen? 
Ga naar 
radarplus.nl/
winplukken
Geldig t/m 
27 september 
2023
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 WANDELEN

MOESTUIN
GIRL!

Groente kweken kan ook binnen! Dat laat Lucy Hutchings zien in haar boek 
MoestuinGirl! Zo tovert ze een trolley om tot een saladbar (ook handig voor op kantoor!) 
en laat ze zien hoe je kruiden uit de supermarkt kloont. Het boek staat verder boordevol 

praktische tip, projecten en handige weetjes voor mensen met en zonder moestuin.  
Tekst: Lucy Hutchings Foto’s: Philippa Langley

L
ucy Hutchings begon haar werkza-
me leven in de mode-industrie waar 
ze werkte voor beroemdheden als 
Kylie Minogue. Tijdens alle hec-
tiek, ondertussen was ze ook nog 

moeder geworden, was er één constante: ze 
verbouwde haar eigen voedsel. “Op de een of 
andere manier stond er altijd ergens wel iets 
eetbaars te groeien, van kruiden op de venster-
bank tot citroenboompjes in mijn woonkamer, 
van verticale kruidentuinen tot een moestuin-
bak op het balkon veertien hoog.”
Tijdens een diepe depressie, begin 2018, 
had ze veel afleiding nodig en vond die in het 
kweken van eetbare planten. Ze startte het 
inmiddels razend populaire instagram-account 
@shegrowsveg en heeft nu een bloeiende 
carrière in de tuinmedia. “Misschien komt het 
doordat ik een zij-instromer ben of door mijn 
designachtergrond, maar ik merk dat er een 
grote kloof is tussen tuiniers, kamerplantenlief-
hebbers en moestuiniers - en dat snap ik niet! 
Waarom zouden flatbewoners, balkontuiniers of 
bezitters van postzegeltuinen uitgesloten moe-
ten zijn van een proeve van het goede leven?”
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Saladetrolley

JE HEBT NODIG

∙ Trolley

∙ Potten en bakken

∙ Hydrokorrels

∙   Turfvrije standaard  

potgrond

∙ Metalen S-haak

GESCHIKTE PLANTEN

∙ Kropsla

∙ Rucola

∙ Basilicum

∙ Oost-Indische kers

∙ Viooltje

∙ Chrysant

∙ Dwergzonnebloem

∙ Selderij

∙ Hangtomaten

∙ Fuchsia

GEREEDSCHAP

∙ Watervaste siliconenkit

∙ Schaartje

De bescheiden salade is lang genoeg 
bescheiden geweest! Een salade kan 
veel meer zijn dan een handje kropsla 
en net zo’n lust vormen voor het oog als 
voor de maag. Eetbare bloemen zorgen 
voor extra smaak en zijn altijd prach-
tig, aan de plant en op je bord. Vaak 
maken ze een dubbelslag en kun je ze 
nogmaals gebruiken: nadat de fraaie, 
kleurige bloemen van de zonnebloem 
zijn verwelkt, vormen de gerooster-
de zaden een fantastisch, knapperig 
salade-ingrediënt met veel voedings-
waarde. Fuchsiabloemen zijn een feest 
voor het oog en worden gevolgd door 
een overvloed aan geurige bessen die 
een salade echt oppeppen. Ik heb hier 
een klein en geurig winkeltje bedacht 
dat alles in huis heeft voor de lekkerste 
en mooiste salades die je maar kunt be-
denken. Omdat dit saladetuintje wielen 
heeft, kun je het overal in huis neerzet-
ten om in de loop van de dag optimaal 
gebruik te maken van het natuurlijke 
licht zonder dat het je in de weg staat.

TROSKOMPAS

SEASONSHET PAROOL
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caravan make-over
Restyle je caravan tot een sfeervol reispaleis

Sarah schreef er 
een boek over met inspiratie, 
handige tips en aanwijzingen.

Niets geeft op vakantie zoveel vrijheid en 

comfort als reizen met je eigen caravan. 

Dat vindt ook binnenhuisarchitect en stylist 

Sarah Munz. Ze merkte alleen dat veel 

caravans nogal onpersoonlijk zijn ingericht. 

Sarah gebruikt haar kennis en ervaring om 

caravans om te toveren tot een ‘thuis weg 

van huis’. Ze laat graag zien hoe jij zelf je 

caravan kunt restylen. 

Door de vele persoonlijke details 
vergeet je bijna dat je in een caravan bent.

Kies bij het pimpen van je caravan 
voor sfeervolle, lichte tinten met 
kleurige accenten en materialen die 
jij mooi vindt. Je kunt accessoires 
zoals kapstokjes en gordijnen 
vervangen door natuurlijke 
materialen zoals hout of linnen, 
waardoor de ruimte heel eenvoudig 
een warmere uitstraling krijgt. 

In plaats van een ongezellige 
plafondlamp, die vaak standaard in 
de caravan zit, kun je  een mooie 
lampenkap ophangen. Dat geeft meteen 
een heel andere uitstraling!

Het fijne van vakantie is dat je even 

echt helemaal weg van huis bent. 

Maar dat betekent niet, dat je het 

gemak en de gezelligheid van thuis 

helemaal achter je hoeft te laten. Geef 

je caravan een persoonlijke sfeer door 

hem in te richten naar je eigen smaak, 

met de spullen die jij graag om je 

heen hebt. Vul daarna je inrichting 

aan met souvenirs die je onderweg 

vindt. Zo wordt je caravan praktisch 

én prachtig tegelijk. 

Stylist Sarah voor 
haar huiselijk 
ingerichte caravan.

Sarahs foto’s zijn ontzettend 
inspirerend met zoveel leuke 

details, zoals deze mooi 
aangeklede servies set.

92 93

nrc
ZATERDAG�9 SEPTEMBER�& ZONDAG�10�SEPTEMBER�2�02�3W12 We t e n sch a p

Een wrange
Surinaamse
p a s to ra l e
GESCHIEDENIS
Pierre Jacques Benoit was een
reislustige juwelierszoon wiens
tekeningen van 19de-eeuws Suriname
onrealistisch en iconisch tegelijk zijn.
Door�onze�redacteur�Sjoerd�de�Jong

Verkoop�van�een�slavin, op
de�illustratie�van�Pierre�Jacques
Benoit,�gepubliceerd�in�het
reisverslag�Voyage�à�Surinam.

W
ie was de vrouw die daar
als handelswaar moest
staan, de armen gevouwen
onder haar ontblote bor-
sten, haar ogen naar de
grond gericht? Keurend

wordt ze bekeken door comfortabele witte he-
ren, de een met hoge hoed en een rokertje in de
mond, een ander losjes achterover geleund op
een stoel. Op de grond ligt een zweep, in een
ton hangen brandijzers.

We zijn bij een ve ndu, een slavenveiling in
Paramaribo, door Pierre Jacques Benoit (1782-
1854) in zijn reisverslag Voyage à Surinam. Het
beeld is niet karakteristiek voor Benoit, die
meestal juist vredige of zelfs lieflijke taferelen
schetste van het leven in Suriname. Zijn teke-
ningen van flanerende stedelingen, slaven op
de plantages en marrons in het binnenland
werden in Nederland én Suriname iconisch.

Hoe belandde hij dan bij die ve ndu? Volgens
de tekst betrof de verkoop „een jonge, zeer
mooie creoolse”, huisslavin van een bevriende
Nederlander die twee kinderen bij haar had

verwekt en van plan was haar vrij te laten en te
trouwen. De plotselinge dood van de vriend
haalde een streep door die plannen. De vrouw,
„al beschouwd als de vrouw des huizes”, werd
verkocht, haar kinderen ook.

Het verslag van Benoit, gepubliceerd in Brus-
sel in 1839, is een van de bekendste werken over
het negentiende-eeuwse Suriname, met het
verslag van de Schot John Gabriel Stedman die
er diende als militair. In tegenstelling tot Sted-
man, die het wrede slavenregime aanklaagde,
geeft Benoit een idyllisch beeld van het t ro p i -
sche leven. Reden om zijn afbeeldingen met
een kritisch oog te bekijken, vinden historici.

Diamanten en parels
Na ruim een halve eeuw is er van het boek nu
een groot-formaat, Frans-Nederlandse facsimi-
le-editie. Met alle 99 platen in kleur en een
mooie inleiding door Carl Haarnack, oprichter
van de ‘Buku Bibliotheca Surinamica’ (e e n
unieke collectie boeken en prenten over Suri-
name) en boekhistoricus Garrelt Verhoeven.
Op basis van bestaande bronnen en (beperkt)
eigen archiefonderzoek geven ze een nieuwe,
gedetailleerde analyse van Benoits werk.

Over de man zelf is weinig bekend. Dagboe-
ken liet hij niet na. Benoit was de zoon van een
Antwerpse juwelenhandelaar die internationaal
zaken deed. Toen zijn vader in 1827 overleed be-
vatte zijn inboedel een voorraad diamanten, pa-
rels, gouden oorringen, een bibliotheek, maho-
niehouten speeltafels, likeurflessen (en twaalf
slaapmutsen). Onduidelijk is wat de jonge Be-
noit ertoe bracht om een paar jaar later, in
1829/30, naar Suriname te reizen. Mogelijk
zocht hij goud of diamanten (al rept hij daar in
zijn verslag met geen woord over), even goed
werd hij gedreven door reislust. Zijn broers Jo-
seph en Charles deden niet voor hem onder, zij
verbleven lange tijd in Nederlands-Indië.

Hoe betrouwbaar is zijn werk? Over de tekst,

vaak wijdlopige beschrijvingen van de natuur-
lijke omgeving, zijn de inleiders duidelijk. Die
is afkomstig van een ghostwrite r, hoogstwaar-
schijnlijk schrijver en bibliothecaris André van
Hasselt (1806-1874), die onder eigen naam het
voorwoord schreef. Haarnack en Verhoeven
wijzen op frappante overeenkomsten met pas-
sages in de Beschryving van Guiana of de Wilde
Ku s t (1770) van Jan Jacob Hartsinck (die zelf
nooit in Suriname was geweest) en de D escrip-
tion de la colonie de Surinam (1769) van Philip-
pe Fermin. Ook met Stedmans beroemde Na r -
rative of a five years’ expedition against the Re-
volted Negroes of Surinam uit 1796, veelvuldig
gebruikt in anti-Nederlandse propaganda. De
inleiders betrappen de tekstschrijver zelfs op
het gebruik van veel latere reisboeken: hij zag
„s to o m m a c h i n e s ” langs de Suriname-rivier,
maar die kwamen daar pas in gebruik jaren na-
dat Benoit alweer was vertrokken.

Benoits roem stoelt dan ook niet op de tekst
maar op de lithografieën die hij liet maken van
zijn tekeningen, aanvankelijk in zwart-wit. Die
klus gunde hij de vooraanstaande Belgische
steendrukkers Jean-Baptiste Madou en Paul
Lauters. Het zijn idyllische taferelen van stad,
savanne en bos, bewoond door „n e ge r - m a r -
ro n s ” en „half-wilde indianen” (aldus het voor-
woord). Ook die tekeningen blijken wel enige
eindredactie te hebben gehad. Een Europese
loofboom verdween achter een palmboom, een
hondje maakte plaats voor een slang. Zulk exo-
tische toevoegingen zullen vaker zijn gedaan,
maar vergelijken is moeilijk omdat van Benoits
werk bijna geen originelen bekend zijn.

Exotische toevoegingen
En die vrolijke sfeer? Slavernijhistoricus Piet
Emmer gelooft dat Benoits musicerende en
dansende slaafgemaakten laten zien dat het
Nederlandse regime milder was geworden dan
ten tijde van Stedman. Historica Susan Legêne

Pierre�Jacques�Be-
noit:Reis�naar�Su-
riname.B�e�sc�h�r�i�j�v�i�n�g
van�de�Nederlandse
bezittingen�in�Guya-
na. Lannoo,�172�blz.
Ingeleid�door�Carl
Haarnack�en�Garrelt
Verhoeven.�€79�(na
28�november�€99).
*#4

Carl�Haarnack:
Groeten�uit�Para-
maribo�Su�r�i�name�in
500�oude�prentbrief-
kaarten.�Terra,�288
blz.�€39,9�9.
*#4

Prentbriefkaart�Su�r�i�n�a�a�m�s�c�h�e
jeugd,�met�koloniale�typeringen:
‘Chineesche.�Mulattin.�Hindoe.
Javaansche.�Negerin.’ Lichtdruk
in�kleur,�Paramaribo,�Eugen�Klein,
ca.�1905.
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Het eerste door mensen
gemaakte element

E
en van de eerste versies van het
periodiek systeem die de Russi-
sche scheikundige Dmitri Mende-
lejev ruim anderhalve eeuw gele-

den presenteerde bevatte vier opvallende
open gaten. Drie werden al snel opgevuld
met scandium, gallium en germanium.
Maar het vierde gat bleef nog ruim zes de-
cennia leeg. Het gat bij element 43 was een
doorn in het oog van scheikundigen.

Door de jaren heen hebben verschillende
chemici beweerd dat ze het ontbrekende
element ontdekt hadden. Maar geen van
deze ontdekkingen hield stand. In 1925 leek
het eindelijk raak. De Duitse scheikundigen
Walter Noddack, Otto Berg en Ida Tacke
dachten in een mineraal sporen gevonden
te hebben van twee nieuwe elementen: ele-
ment 75 dat ze rhenium noemden (naar de
Rijn) en element 43, dat ze de naam masuri-
um gaven (naar een gebied in Pruisen). Het
bestaan van rhenium werd bevestigd. Dat
van masurium niet. Plek 43 bleef leeg.

Pas in 1937 vonden de Italiaanse schei-
kundigen Carlo Perrier en Emilio Segrè het
ontbrekende element. Dat deden ze niet
door, zoals andere elementjagers, natuur-
lijke mineralen uit te pluizen. Ze pakten
het anders aan.

De eerste cyclotron
Segrè was in 1936 op bezoek bij de Ameri-
kaanse natuurkundige Ernest Lawrence,
die een paar jaar eerder de eerste cyclotron
had gebouwd, een deeltjesversneller waar-
mee hij radioactieve elementen produceer-
de. Daar leerde Segrè dat tijdens dit proces
stroken metaal met molybdeen – e l e m e nt
42 – gebombardeerd werden met radioac-
tieve straling. Segrè vroeg Lawrence om
hem stukjes van dit bestraalde cyclotron-
schroot op te sturen, zodat hij dat met Per-

rier kon analyseren. Al snel ontdekten ze
daarin element 43, dat gecreëerd was door
de bestraling van molybdeen.

Segrè en Perrier gaven het element de
naam technetium, naar het Griekse woord
te chnetos, wat ‘k u n s t m at i g ’ b e te ke nt .
Technetium is het eerste kunstmatige,
door mensen gemaakte element. En het is
het enige element dat in Italië is ontdekt.

Toch komt technetium wel voor in de
natuur. Er zijn minuscule hoeveelheden
van aangetroffen in het mineraal uraniniet.
En het is waargenomen in bepaalde ster-
ren. Dat natuurlijk technetium schaars is,
komt doordat er geen stabiele isotopen van
zijn – de langstlevende varianten hebben
een halfwaardetijd van 4 miljoen jaar, een
fractie van de leeftijd van de aarde. Kunst-
matig technetium is te vinden in radio-
actief afval van kerncentrales.

Wereldwijd ondergaan dagelijks
100.000 mensen medisch onderzoek met
technetium-99m. Het is de meestgebruikte
medische isotoop. Hierbij wordt techneti-
um-99m vastgemaakt aan een tracer. Dat is
een stof die opgenomen wordt door tumo-
ren of andere weefsels. Doordat techneti-
um-99m goed meetbare gammastraling
uitzendt, kunnen zo bijvoorbeeld tumoren
in beeld gebracht worden. Omdat na zes
uur de helft van het technetium-99m ver-
vallen is en het niet ophoopt in het li-
chaam, is de stralingsdosis die patiënten
erdoor ontvangen erg laag.

Technetium-99m ontstaat door het radio-
actieve verval van molybdeen-99, dat voor-
namelijk gemaakt wordt in kernreactoren.
Er wordt ook gewerkt aan productie met cy-
clotrons, het instrument dat 86 jaar geleden
leidde tot de ontdekking van technetium.

Dorine�Schenk
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Onduidelijk is
wat de jonge
Benoit ertoe
bracht om
naar Suriname
te reizen

benadrukt juist de romantisering bij Benoit, die
van Surinaamse tentboten een soort Italiaanse
gondels maakte. Haarnack en Verhoeven con-
cluderen dat het „hachelijk” is zowel tekst als
tekeningen zonder meer te beschouwen als re-
alistisch. Maar: Benoits werk blijft „van on-
schatbare waarde” als iconografisch „monu-
ment van negentiende-eeuws Suriname”.

Ware bohémien
Over het latere leven van Benoit hangt een ne-
vel. De reislustige juwelierszoon zou zijn geëin-
digd als „ware bohémien” die leefde van het ma-
ken van „slordige schilderijen en soms van uit-
h a ng b o rd e n”, maar die het tegelijk „breed liet
h a nge n”. De inleiders hebben geen portret van
hem gevonden, wel een beschrijving in het re-
gister van Amsterdam, dat hij in 1852 bezocht:
kort van stuk, dikke neus, grijze baard.

Met hun bronnenonderzoek menen de inlei-
ders wel bijna zeker te hebben achterhaald wie
de jonge vrouw was die op de ve ndu in 1830

werd verkocht: „Santje, met haar kind Amelia”,
in het Slavenregister vermeld als „S u s a n n a”. Zij
krijgt haar naam nu terug. Zo dienen de pren-
ten van Benoit alsnog om „de barbaarsheid van
de slavernij” een gezicht te geven.

Namen zijn ook schaars in een andere mooie
uitgave over Suriname, met zo’n vijfhonderd
fotografische prentbriefkaarten. Uit zijn eigen
collectie en die van andere verzamelaars, stel-
de Carl Haarnack Groeten uit Paramaribo sa-
men, weer met medewerking van Garrelt Ver-
hoeven. Het zijn tientallen stadsgezichten, stu-
dioportretten, foto’s van feesten, kinderen,
kerken en beroepsgroepen, van ongeveer 1890
tot 1940. Een van de weinige geportretteerden
mét naam op de kaarten is de lachende Ras-
wantia, een „Britsch Indische in gala”.

Fotografie werd in Suriname rond 1847 geïn-
troduceerd, twintig jaar later waren in Parama-
ribo al een paar fotografische studio’s in be-
drijf. Een van de bekendste was die van de zus-
ters Augusta en Anna Curiel (eerder verzameld
in Augusta Curiel fotografie in Suriname, 1904-
192 7,. KIT Uitgevers 2007). Prentbriefkaarten
werden al snel populair bij Nederlanders die in
Suriname verbleven of er een bezoek brachten,
maar daarnaast bij verzamelaars.

Ook op dit kleine formaat komt de diversi-
teitt van Suriname tot leven, alleen al dankzij
de open en indringende blik van de creoolse,
Javaanse, Brits-Indiase, inheemse en andere
geportretteerden. De beschrijvingen op de
kaarten zijn onverholen koloniaal en racistisch.
We zien „een Mestiezan (Quadroon), 4e graad
N e ge r r a s ”, „jonge Boschnegers”, een „a f go d s -
te m p e l” (bij een rituele hut). En bij een kinder-
tehuis dat donaties vroeg: „Ook wij, meisjes,
danken hartelijk onze weldoeners in Holland!”

Juist die combinatie van levende mensen en
neerbuigend koloniaal commentaar, brengt de
realiteit van het oude Suriname dichterbij dan
je zou denken, en soms wensen.

Agapanthus in stevige kuipen tot de 

organische blaadjes van de Buxus. 

Deze worden gecombineerd met 

gesnoeide beuken - in gedurfde 

kubusvorm boven op de delicate 

stammen - en netjes verzorgde 

taxushagen. Als contrast hiermee rijst 

een magnoliaboom met een fascine-

rende gedraaide stam op uit een zee 

van geraniums.

Aanpak
De architectuur van het pand was een 

belangrijke inspiratiebron voor de 

achtertuin. Zo werd er niet alleen 

hetzelfde type baksteen voor alle 

muren en trappen gebruikt, maar 

De architectuur van 
het pand was een 

 belangrijke inspiratiebron 
voor de achtertuin

werden er ook op verschillende plaatsen de ingewikkelde 

ruitvormige patronen als extra stijldetail verwerkt. Deze 

aanpak werd zelfs uitgebreid naar de pergola, door voor de 

pilaren voor bakstenen te kiezen in plaats van het meer 

gebruikelijke hout.

Het effect van het metselwerk werd getemperd door op 

verschillende manieren natuurlijke rondingen aan te 

brengen, bijvoorbeeld door de aanplant van rodo-

dendrons en Aruncus dioicus (geitenbaard) langs de 

randen van het uitgestrekte gazon. Elders weerspiegelt 

een sculptuur van Joseph Cals de cirkelvormige details in 

het traliewerk, dat verweven is met Schizophragma 

hortensia (Japanse hortensiarank). Latwerk komt niet vaak 

voor in een tuin van Marcel Wolterinck, maar in deze tuin 

past het heel goed bij de stijl en sfeer van het woonhuis. 

Om er een moderne draai aan te gegeven, werd gekozen 

voor een donkere, iets robuustere variant langs de wand 

om extra contrast te creëren.

Tuinkamer
In overeenstemming met de kleur van het pand werd er 

gekozen voor lokaal gewonnen grind in een natuurlijke 

zandgrijze kleur. Hiermee wordt de eentonigheid op een 

speelse manier doorbroken met hier en daar een rij 

metselwerk. Het pad aan de zijkant met de ritmische 

bakstenen kolommen van de pergola leidt naar een open-

lucht tuinkamer, voorzien van stijlvol en modern weerbe-

stendig meubilair. Om de eigenaren maximaal van deze tuin 

te laten genieten creëerde Marcel een volledig uitgeruste 

buitenkeuken met een overdekte eethoek, inclusief een 

open haard, weggestopt in het groen. 

Paradijselijke tuinen
In zijn nieuwste boek Eden 

- Garden Designs presenteert 

Marcel Wolterinck 21 tuinont-

werpen van zowel binnen- als 

buitenlandse projecten. Van 

Laren tot Kreta en van Brussel 

tot Tel Aviv. Marcel vertelt het 

verhaal achter de ontwerpen, 

licht zijn keuzes voor planten en materialen toe en 

loopt aan de hand van prachtige foto’s met je mee 

door zijn paradijselijke tuinen.

Uitgeverij Terra, Engelstalig, hardback met linnen omslag, 

432 pagina’s, ISB  978 90 8989 945 3, prijs € 95,-.
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Custardtaart

Voor een taart van 20 cm 

Voor de custardvulling 

• 300 ml slagroom 

• 200 ml double cream 

• 1 reepje citroenschil (met een dunschiller geschild) 

• 1 laurierblad 

• 6 eidooiers 

• 150 g klaver- of heidehoning 

Voor het deeg (genoeg voor 2 bodems, vries de helft in voor 

een andere keer) 

• Geraspte schil van 1 sinaasappel 

• 75 g superfijne kristalsuiker 

• 250 g bloem 

• 2 tl gemberpoeder 

• 2 tl vers geraspte nootmuskaat 

• 125 g koude boter 

• 0,5 tl vanille-extract 

• 1 ei

Bereiding
Wrijf de sinaasappelrasp voor het deeg door de suiker. Mix 

de bloem, suiker, gember en nootmuskaat in een grote kom. 

Rasp de koude boter bij de droge ingrediënten en wrijf er 

een broodkruimachtige consistentie van. Zet de kom 10 min. 

in de koelkast zodra de boter zacht wordt of begint te 

smelten. Meng vervolgens de vanille en het ei erdoor, voeg 

zo nodig nog een drupje water toe en maak er vlug een bal 

van. Wikkel de bal in plasticfolie, druk een beetje plat en leg 

30 min. in de koelkast. Snijd het deeg doormidden en vries 

een helft in voor een andere keer. Rol het gekoelde deeg uit 

tot een lap van 3 mm, waarmee je een taartblik van 20 cm 

met ruim overhangende rand kan bekleden. Drapeer het in 

het blik en snijd de overhangende rand op 3 cm af. Zet de 

bodem minstens 30 min. in de koelkast. Verhit de oven tot 

200 °C. Haal de taartbodem uit de koelkast. Maak een prop 

van een passend stuk bakpapier en strijk het glad. Leg het 

gekreukelde vel papier in het blik en bedek het hele 

oppervlak met een laag bakparels (of droge bonen). Zet 

15-20 min. in de oven, verwijder de parels en het papier, bak 

de taartbodem nog 15-20 min. tot het deeg heel licht 

goudbruin is. Laat het deeg niet te donker worden, want dat 

gaat ten koste van de smaak. Zet de bodem even aan de 

kant en verlaag de oventemperatuur tot 160 °C. Warm de 

beide soorten room op met de citroenschil en het laurier-

blad op het fornuis tot 50 °C en zet van het vuur. Klop eerst 

de eidooiers en de beide soorten honing in een kom door 

elkaar en klop vervolgens de warme room erdoor tot het 

mengsel dik begint te worden. Het zal flink schuimen, maar 

klop even rustig met de hand om de hoeveelheid schuim te 

verminderen. Giet het mengsel door een fijne zeef in een 

kan, laat het een paar minuten staan en schep het schuim 

af. Je kunt het mengsel nu in de koelkast zetten tot je zover 

bent, maar je kunt het ook meteen gebruiken (je moet de 

custard sowieso vanaf kamertemperatuur bakken). Zet het 

taartblik op een grote, geribbelde bakplaat. Giet de custard 

in de bodem en bak de taart 45 min. tot 1 uur; de custard 

moet in het midden nog een beetje vloeibaar zijn (extreem 

lobbig). Verhit de grill op de hoogste stand en zet de taart er 

5 min. onder tot er rondom lichte schroeiplekjes op begin-

nen te komen, maar de pudding nog steeds flink lobbig is. 

Haal hem onder de grill vandaan en laat hem voor het 

serveren 1 uur op een rooster afkoelen.
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Honing. Recepten uit de keuken van een imker, Amy 

Newsome. ISBN 9789089899699, Uitgeverij Terra. 

Buitenleven mag twee boeken weggeven! Ga vóór 

20 oktober 2023 naar buitenleven.nl/winnen en 

vul je gegevens in.

WIN

Vurige gemberkombucha

Voor 1,5 l

• 1,75 l water 

• 2 zakjes biologische zwarte thee 

• 2 zakjes biologische rooibosthee 

• 150 g rauwe bloemenhoning 

• 1 klein scoby ‘koekje’ (kombuchazwam) 

• 1 groot stuk biologische gemberwortel (7,5-10 cm)

Bereiding
Kook het water in een pan, doe de theezakjes erbij en laat 10 

min. trekken. Haal de zakjes eruit en roer, zodra de thee 

afgekoeld is, de honing erdoor. Giet de koude thee in een 

glazen pot van 2 l. Doe het scoby ‘koekje’ (inclusief het vocht) 

erbij, dek de pot af met kaasdoek en laat hem 7 tot 10 dagen 

uit de zon op kamertemperatuur staan. Proef na 7 dagen een 

slokje. De suikers in de honing worden tijdens het fermenteren 

langzaam ‘opgegeten’, zodat de thee minder zoet en zelfs een 

beetje zurig wordt. Als hij nog erg zoet en doorsnee theeach-

tig is, moet je hem na een paar dagen opnieuw proeven en 

eventueel nog langer laten staan tot hij exact naar wens is. Je 

kunt de kombucha na de eerste fermentatie drinken, maar om 

hem extra smaak en bruis te geven, kun je nog een korte 

tweede fermentatie doen. Was de gemberwortel in water, rasp 

hem met schil en al en vang het sap en de pulp op. Doe 2 

eetlepels in 3 (beugel)flessen van 500 ml. Vul de flessen tot 

net onder de rand met de gefermenteerde thee (bewaar de 

scoby met een beetje van het vocht voor een volgende keer) 

en laat de inhoud van de flessen met dop 1 tot 3 dagen op 

kamertemperatuur fermenteren tot er flink wat druk op staat. 

Check de flessen elke dag even – de druk komt er vanzelf weer 

op. Zet de mousserende kombucha in de koelkast, daar blijft 

hij een paar maanden goed. Koud serveren. 

TIP
Scoby (Symbiotic Culture of 

Bacteria and Yeast) kun je online 

kopen. Het zijn kleine, geleiachtige 

‘koekjes’ die je op de zoete thee legt 

om de boel op gang te brengen. Onder 

het koekje vormt zich een nieuw 

koekje dat jij dan weer aan vrienden 

kunt geven om ook zelf 

kombucha te maken.

Renout (57) zoomt vanuit zijn 
werkkamer in zijn Franse huis, 
waar hij al bijna twintig jaar 
woont met zijn vrouw Sigrid. De 
twee zonen die in 2004 op basis-
schoolleeftijd meeverhuisden, 
zijn al lang en breed het huis 
uit. ‘En echte Fransmannetjes 
geworden,’ zegt Renout. ‘Ze spre-
ken de taal vloeiend, niemand 
weet dat ze Nederlanders zijn. Ze 
zijn beleefd op z’n Frans, niet zo 
direct als Hollanders. Af en toe 
gaan ze nog wel naar Amsterdam, 
en dan merken ze dat ze het toch 
wel leuk vinden, al die joviale 
Nederlanders die open en mak-
kelijk praten.’

Uit je columnbundel Onze cor-
respondent in Frankrijk krijg ik 
de indruk dat integreren nogal 
een opgave is. Zeg je geen gedag 
bij de bakker, lig je er meteen 
uit. Ik heb altijd haast, van-
wege het werk. Ik heb drie grote 
opdrachtgevers, die willen snel 
bediend worden. Haast is niet iets 
wat gewaardeerd wordt in Frank-
rijk, heb ik al snel gemerkt. Als 
je met de hond gaat wandelen, 
moet je verplicht met je buren 
een praatje maken. Over het weer, 
de kleinkinderen, of zij de storm 
ook zo hevig vonden. Daar moet 
je aan toegeven. Dat is de joie de 
vivre hè, niemand vindt het erg 
als je tien minuten te laat komt. 
Toen we verhuisden in 2004, 
was dat met de gedachte ‘voor 
altijd’. Dus onze kinderen gingen 
hier naar school, we maakten 
speelafspraken met klasgenoten. 
We wilden dat ook zij het naar 
de zin hadden. Mijn vrouw, die 
Frans heeft gestudeerd, is beter 
in het maken van praatjes, dus 
dat besteed ik vooral aan haar uit 
(lacht).’

Ben jij verfransd? Ze zeggen van 
wel. Als ik in Nederland ben met 
mijn vrouw, en de receptionist in 
het hotel zegt ‘hoi’ tegen ons, dan 
schrik ik daarvan. In Parijs is het 
niet zo informeel.

Eigenlijk had je correspondent 
Zuid-Amerika willen worden. 
Dat was een tijdje een droom, 

van toeten noch blazen, en ging 
er naïef in. Ik dacht, ik wacht op 
de sirenes, daar rijd ik achter-
aan en dan zie ik waar het mis 
is. Nou, dan ben je waar het 
gebeurt, maar het is niet per se 
verstandig om achter een brand-
weerauto aan te racen. Je moet 
eerst aan je eigen veiligheid den-
ken.

Waar let je op? Je moet weten, 
de meeste banlieues hebben één 
inrit, dan maak je een rondje 
door de wijken en dan kom je 
weer terug. Zomaar binnenrij-
den is dus niet handig, want als 
de boel wordt afgesloten zit je 
klem. Dus het is beter om eerst 
te verkennen, en dan je auto een 
stukje buiten de wijk te parkeren. 
Op camera’s zijn ze niet happig, 
mijn cameramannen zijn vaak 
bekogeld, met de dood bedreigd 
zelfs. Ik ben ook weleens over 
de stoep weggescheurd omdat 
er een blokkade was. Er zijn een 
paar plekken waar je moet oplet-
ten, bij flats waar jonge jongens 
op wacht staan. Daar worden de 
drugs verkocht. Als je dat weet, en 
je bent voorzichtig, kun je elders 
met mensen praten. Want het is 
niet zo dat het in alle voorsteden 
overal gevaarlijk is.

Wat is de status van een Neder-
landse correspondent in Frank-
rijk? In Franse media wordt nau-
welijks over Nederland geschre-
ven, al is dat een beetje veranderd 
toen bleek dat Rutte en Macron 
het heel goed met elkaar konden 
vinden. Maar je belt me nu op 
de dag dat Rutte zijn vertrek 
uit de politiek aankondigt, en 
ik weet al dat ik straks de vraag 
krijg uit Nederland: hoe kijken 
ze daarnaar in Frankijk? Nou, 
het interesseert ze nauwelijks. 
Iets checken bij een overheidsin-
stantie is ondoenlijk. Je krijgt een 
stagiaire aan de telefoon, want 
alleen zij nemen op, die de vraag 
doorspeelt aan een voorlichter. 
Die belt niet terug. Als jij nog 
eens belt, zegt de voorlichter dat 
hij het heeft neergelegd bij de 
voorlichter die er echt over gaat. 
En die belt ook niet terug.

ja. Vloeide voort uit mijn studie 
Internationale betrekkingen. Ik 
raakte geïnteresseerd in de revo-
lutionaire bewegingen in Mid-
den- en Zuid-Amerika, de sandi-
nisten in Nicaragua bijvoorbeeld. 
Correspondenten als Jan van der 
Putten van de NOS, en Marlise 
Simons, een Nederlandse die 
voor de New York Times schreef, 
daar was ik fan van. Dat wilde ik 
ook.

Heb je ook in Zuid-Amerika 
gereisd? Ik ben op reportage 
naar Nicaragua geweest voor 
onder meer NRC, tien jaar nadat 
de sandinisten de dictator had-
den verdreven. Om te kijken hoe 
het ging. Nou, dat bleek toch wat 
tegen te vallen. Ik kwam bij een 
kopstuk van de sandinisten thuis, 
op een enorm landgoed met 
privé-zwembad. Dat had toch 
minder te maken met de linkse 
idealen die we vanuit Nederland 
vooral bevestigd wilden zien, 
haha.

Waarom werd het Frankrijk, en 
niet Venezuela? Omdat de kans 
zich voordeed om naar Frankrijk 
te gaan, toen de correspondent 
van Algemeen Dagblad stopte. 
Ik had geen uitgesproken liefde 
voor het land, mijn vrouw wel. 
Maar ik was toe aan een nieuwe 
uitdaging. Het was wel onzeker, 
het correspondentschap werd een 
freelance-post. Sigrid zei toen, 
waar zou je achteraf het meest 
spijt van hebben: dat je het hebt 
geprobeerd maar dat het niet is 
gelukt, of dat je het nooit hebt 
geprobeerd en je altijd maar 
blijft denken, wat als? Nou, toen 
was de keuze snel gemaakt.

We hebben net weer een paar 
weken van rellen in Franse 
banlieues, voorsteden, gehad 
naar aanleiding van het dood-
schieten van een jongeman 
door de politie. Is het daar 
gevaarlijk voor een journalist?
Ik kom al in de banlieues sinds 
2005. Ik denk dat er weinig 
Nederlandse journalisten zijn die 
vaker in de voorsteden geweest 
zijn dan ik. Ik wist aanvankelijk 
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nale betrekkingen, 
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Press Service
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omroep
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meen Dagblad
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pondent Frankrijk 
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blad, NOS en VRT.
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Sarkozy 
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Frank woont met 
zijn vrouw in een 
klein dorp ‘ten 
westen van Parijs’. 
Hij is vader van 
twee zonen.
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weg van Frank 
Renout, onze 
correspondent 
in Frankrijk. 
Kans maken? Ga 
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Frank Renoutinter view

MOESTUIN
GIRL!

Groente kweken kan ook binnen! Dat laat Lucy Hutchings zien in haar boek 
MoestuinGirl! Zo tovert ze een trolley om tot een saladbar (ook handig voor op kantoor!) 
en laat ze zien hoe je kruiden uit de supermarkt kloont. Het boek staat verder boordevol 

praktische tip, projecten en handige weetjes voor mensen met en zonder moestuin.  
Tekst: Lucy Hutchings Foto’s: Philippa Langley

L
ucy Hutchings begon haar werkza-
me leven in de mode-industrie waar 
ze werkte voor beroemdheden als 
Kylie Minogue. Tijdens alle hec-
tiek, ondertussen was ze ook nog 

moeder geworden, was er één constante: ze 
verbouwde haar eigen voedsel. “Op de een of 
andere manier stond er altijd ergens wel iets 
eetbaars te groeien, van kruiden op de venster-
bank tot citroenboompjes in mijn woonkamer, 
van verticale kruidentuinen tot een moestuin-
bak op het balkon veertien hoog.”
Tijdens een diepe depressie, begin 2018, 
had ze veel afleiding nodig en vond die in het 
kweken van eetbare planten. Ze startte het 
inmiddels razend populaire instagram-account 
@shegrowsveg en heeft nu een bloeiende 
carrière in de tuinmedia. “Misschien komt het 
doordat ik een zij-instromer ben of door mijn 
designachtergrond, maar ik merk dat er een 
grote kloof is tussen tuiniers, kamerplantenlief-
hebbers en moestuiniers - en dat snap ik niet! 
Waarom zouden flatbewoners, balkontuiniers of 
bezitters van postzegeltuinen uitgesloten moe-
ten zijn van een proeve van het goede leven?”
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Saladetrolley

JE HEBT NODIG

∙ Trolley

∙ Potten en bakken

∙ Hydrokorrels

∙   Turfvrije standaard  

potgrond

∙ Metalen S-haak

GESCHIKTE PLANTEN

∙ Kropsla

∙ Rucola

∙ Basilicum

∙ Oost-Indische kers

∙ Viooltje

∙ Chrysant

∙ Dwergzonnebloem

∙ Selderij

∙ Hangtomaten

∙ Fuchsia

GEREEDSCHAP

∙ Watervaste siliconenkit

∙ Schaartje

De bescheiden salade is lang genoeg 
bescheiden geweest! Een salade kan 
veel meer zijn dan een handje kropsla 
en net zo’n lust vormen voor het oog als 
voor de maag. Eetbare bloemen zorgen 
voor extra smaak en zijn altijd prach-
tig, aan de plant en op je bord. Vaak 
maken ze een dubbelslag en kun je ze 
nogmaals gebruiken: nadat de fraaie, 
kleurige bloemen van de zonnebloem 
zijn verwelkt, vormen de gerooster-
de zaden een fantastisch, knapperig 
salade-ingrediënt met veel voedings-
waarde. Fuchsiabloemen zijn een feest 
voor het oog en worden gevolgd door 
een overvloed aan geurige bessen die 
een salade echt oppeppen. Ik heb hier 
een klein en geurig winkeltje bedacht 
dat alles in huis heeft voor de lekkerste 
en mooiste salades die je maar kunt be-
denken. Omdat dit saladetuintje wielen 
heeft, kun je het overal in huis neerzet-
ten om in de loop van de dag optimaal 
gebruik te maken van het natuurlijke 
licht zonder dat het je in de weg staat.

DAPHNE’S DIARY

SEASONS

SEASONS

HERENHUIS

BUITENLEVEN
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Zodra ik binnenstap bij soepbar Soep-er aan 

de Vismarkt in Utrecht komt de heerlijke 

geur van verse soep me al tegemoet 

waaien. De gezellige, knusse huiskamersfeer van 

het restaurant maakt dat ik me er meteen thuis 

voel. Ik word enthousiast begroet door Janine, 

oprichtster en eigenaar van Soep-er én auteur van 

het gelijknamige soepkookboek, dat binnenkort 

verschijnt. We nemen plaats op een zonnig bankje 

voor de zaak, waar Janine me alles vertelt over 

soep, het restaurant en uiteraard het boek, terwijl 

we naar de passerende mensen kijken.

Soepbar Soep-er
“Ik ben altijd wel bezig geweest met eten”, begint 

Janine. “Mijn familie houdt ook van koken, en vanaf 

mijn twaalfde begon ik ook in mijn vrije tijd zelf 

te koken. Ik deed dan inspiratie op bij ouders van 

vriendinnen, daar kreeg ik heel andere smaken 

voorgeschoteld dan ik thuis gewend was.” Na de 

middelbare school is Janine naar de hotelschool 

gegaan, waar de interesse in eten zich verder 

ontwikkelde. “Ik heb daarna nog een tijdje gewoond 

en gewerkt in Azië en Australië, maar het was in 

België dat ik het idee voor de soepbar kreeg. Dit 

pand in Utrecht stond toen te koop en dat vond ik 

zo’n fijn, knus plekje en een ideale locatie voor een 

soepbar dat ik een crowdfunding ben gestart om het 

te kunnen betalen. Dankzij 143 investeerders is dat 

uiteindelijk gelukt en zitten we hier nu al drie jaar.”

Over de populariteit van de bar hoeft Janine 

zich geen zorgen te maken. “Soep doet mensen 

denken aan thuis. Overal ter wereld eten ze soep 

en je kunt het eigenlijk elke dag eten. Ik vind soep 

dan ook niet per se een winters gerecht. Het is juist 

leuk om ook in zomerse periodes te spelen met de 

ingrediënten van soep, dus als het buiten warm is 

hebben we ook zeker lichte en verfrissende soepen 

op het menu staan.”

Lievelingssoep
“We gebruiken eigenlijk uitsluitend verse 

ingrediënten van lokale verkopers en dat raad 

ik eigenlijk iedereen aan. Dat kost wat meer dan 

wanneer je naar een groothandel of supermarkt 

gaat, maar het kwaliteitsverschil proef je wél.”  

Soep- er
Soep gaat er bij mij echt áltijd in, welk seizoen of tijdstip 

het ook is, en ik verzamel dan ook zo veel mogelijk heerlijke 
soeprecepten. Het nieuwe kookboek Soep-er, van Janine de 
Roode van soepbar Soep-er in Utrecht, klonk mij dan ook 

als muziek in de oren. Ik sprong in de trein naar Utrecht om 
Janine in haar soepbar te interviewen over haar nieuwe boek.

Tekst: Lotus van Overveldt

Titel: Soep-er
Auteur: Janine de Roode
Prijs: 25,99 euro
Uitgever: Terra
Verschijningsdatum:  
19 september 2023

Kookboek Soep-er
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Een kleine 
geschiedenis
van de wereld
aan de hand 
van schapen
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COULTHARD
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Stephen Rutt

Een kleine geschiedenis van de wereld 
aan de hand van schapen

€ 23,99
978 90 8989 871 5

Kroniek van de kip
€ 24,99

978 90 8989 930 9

Wintervlucht
€ 20,99

978 90 8989 887 6

Zwemmen met zeehonden
€ 24,99

978 90 8989 899 9

De jungletuin
€ 34,50

978 90 8989 867 8

Ontwerpen met planten
€ 27,99

978 90 8989 968 2

Natuurlijke tuinen & landschappen
€ 44,50

978 90 8989 804 3

Eden - Garden Designs
€ 95,00

978 90 8989 945 3

Op jacht naar planten
€ 29,99

978 90 8989 970 5

Bomen
€ 45,00

978 90 8989 908 8

Planktonium
€ 49,99

978 90 8989 929 3

De groene stad
€ 44,50

978 90 8989 773 2

Mijn natuurlijke tuin
€ 39,99

978 90 8989 954 5

Natuurlijke tuinen
€ 49,99

978 90 8989 960 6

De ontdekking van de natuur
€ 52,50

978 90 8989 843 2

Natuur aan de muur - Trpoische flora
€ 25,00

978 90 8989 962 0

Natuur aan de muur - Zoemers en kruipers
€ 25,00

978 90 8989 926 2

Natuur aan de muur - Kunst van de natuur
€ 25,00

978 90 8989 927 9

Mijn leven in een verdwijnend landschap
€ 24,99

978 90 8989 870 8

Van nature
€ 45,00

978 90 8989 928 6

Plannen & Planten
€ 49,50

978 90 8989 549 3

Oudolf Gardens 
by Hauser & Wirth in Somerset

€ 39,50
978 90 8989 815 9

Droomtuinen
€ 42,50

978 90 8989 782 4

BACKLIST
NATUUR



The Joy of Dahlias
€ 34,50

978 90 8989 825 8

De liefde voor Dahlia’s
€ 34,50

978 90 8989 794 7

Handboek voor de bloeiende tuin
€ 39,50

978 90 8989 799 2

Handboek bloeiende vaste planten
€ 39,99

978 90 8989 943 9

Basisboek tuinieren
€ 26,99

978 90 8989 915 6

Maak je eigen wildebloementuin
€ 29,99

978 90 8989 727 5

Ontwerpen en planten voor kleine tuinen
€ 19,99

978 90 8989 964 4

Een wereld vol bomen
€ 26,99

978 90 8989 841 8

Natuurlijk tuinieren
€ 20,00

978 90 8989 850 0

Kweek je eigen specerijen
€ 24,99

978 90 8989 872 2

Houd je tuin gezond
€ 20,99

978 90 8989 829 6

Planten voor dieren
€ 20,99

978 90 8989 893 7

Tuinieren van maand tot maand
€ 21,99

978 90 8989 909 5

Kan ik dat eten?
€ 20,99

978 90 8989 855 5

De moderne cottagetuin
€ 28,99

978 90 8989 898 2

Wildplukken
€ 25,99

978 90 8989 766 4

Plant als medicijn
€ 25,99

978 90 8989 814 2

12 maanden in de tuin
€ 17,99

978 90 8989 839 5

200x snoeien
€ 17,99

978 90 8989 895 1

Terra’s Handboek Snoeien & Leiden
€ 34,50

978 90 8989 751 0

Zaai, oogst en eet
€ 32,50

978 90 8989 639 1

MoestuinGirl!
€ 19,99

978 90 8989 948 4
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Pluk en bewaar
€ 25,99

978 90 8989 862 3

Het brandnetelboek
€ 25,99

978 90 8989 913 2



Do disturb
€ 49,50

978 90 8989 663 6

The Standing Rock Portraits
€ 24,99

978 90 8989 817 3

Living with Volcanoes
€ 59,50

978 90 8989 897 5

High Tide
€ 57,50

978 90 8989 654 4

New York  New York
€ 27,99

978 90 8989 853 1

New York  New York
€ 27,99

978 90 8989 853 1

Tokyo Tokyo
€ 54,50

978 90 8989 979 8

Silence of the Tides
€ 39,50

978 90 8989 837 1

RICHARD KOEKUNLIKE CITIES LIKE AMSTERDAM OR 
PARIS, OR IN FACT ALMOST ANY OTHER 
MAJOR CITY IN THE WORLD, NEW YORK 
DOESN’T HAVE A FIXED IDENTITY. 
EVEN ITS ICONIC SPOTS, SUCH AS TIMES 
SQUARE, ARE IN A CONSTANT STATE 
OF FLUX.

PHOTOGRAPHER RICHARD KOEK HAS 
CAPTURED THE ESSENCE OF THIS EVER-
CHANGING WORLD; A VISUAL HYMN 
TO A CITY THAT WORSHIPS THE HARD-
WORKING BUT SHOWS NO MERCY TO 
THOSE THAT SLIP THROUGH THE CRACKS. 

THIS UNFORGIVING ASPECT IS IN FACT 
ONE OF THE MANY REASONS NEW 
YORKERS ARE PROUD TO CALL THE CITY 
HOME. SINGULAR IN ITS DIVERSITY, NEW 
YORK INSPIRES BELIEF IN THE IDEA 
THAT INDIVIDUAL HAPPINESS IS SELF-
MADE, AS ITS STREETS AND BUILDINGS 
SEEM TO SUGGEST THAT, IN THIS CITY, 
EVERYONE CAN BECOME THE BEST 
VERSION OF THEMSELVES. IN A WORLD 
THAT STRUGGLES WITH CONSTANT 
DEMOGRAPHIC CHANGE, THE BIG APPLE 
SETS A SHINING EXAMPLE.

BORN AND RAISED IN THE NETHERLANDS 
BY HIS ARGENTINEAN MOTHER, RICHARD 
KOEK NOW LIVES IN NEW YORK AND 
AMSTERDAM. HE STARTED OUT ON 
ASSIGNMENT FOR RENOWNED TITLES 
SUCH AS INTERVIEW MAGAZINE AND 
STERN MAGAZINE, AND HAS WORKED 
FOR COUNTLESS COMMERCIAL AND NON-
PROFIT ORGANIZATIONS. HIS WORK HAS 
BEEN EXHIBITED BOTH IN NEW YORK 
AND IN THE NETHERLANDS. 

“RICHARD HAS A UNIQUE EYE FOR 
THE STILL ASTONISHING DIVERSITY 
OF NEW YORKERS, BOTH NATIVE AND 
TRANSPLANTED. A TRANSPLANT 
HIMSELF, HE POSSESSES A POWERFUL 
PERSONAL VISION OF THE CITY HE HAS 
MADE HIS HOME. HIS EVIDENT TALENT 
AND HIS WORK’S SINGULARITY SPEAK 
FOR THEMSELVES.” 

- JULIA GRUEN, EXECUTIVE DIRECTOR, 
KEITH HARING FOUNDATION, NEW YORK

INSTAGRAM: RICHARDKOEK
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Pictorial Landscape Photography
€ 54,50

978 90 8989 866 1

Saskia Boelsums - Kunstenaar met  
een camera - Artist with a camera

€ 54,50
978 90 8989 911 8

Casper Faassen
€ 59,50

978 90 8989 889 0

Man Made
€ 47,50

978 90 8989 892 0

Aarden
€ 25,99

978 90 8989 868 5

Saskia Boelsums
€ 54,50

978 90 8989 810 4

BACKLIST
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Icons by Oscar
€ 34,50 

978 90 8989 779 4

Icons by Oscar XL edition
€ 69,50 

978 90 8989 950 7

Backstage
€ 24,99 

978 90 8989 951 4

Moment
€ 24,99

978 90 8989 935 4

Bijen
€ 25,99

978 90 8989 860 9

François Lasserre

Illustraties:

Marion Vandenbroucke

François Lasserre

Marion Vandenbroucke

De bonte verzameling beestjes in je tuin
€ 32,50

978 90 8989 879 1

Floriografie
€ 18,99

978 90 8989 845 6

Een zomer vol bloemen 
€ 29,99

978 90 8989 933 0

Vogeldoeboek
€ 22,99

978 90 8989 891 3

de smaak van 

bloemen
tuinieren & recepten 

met eetbare 
bloemen

de smaak van bloemen
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De smaak van bloemen
€ 29,99

978 90 8989 736 7



Amsterdam Uncovered
€ 52,50

978 90 8989 821 0

Carli Hermès
€ 69,50 

978 90 8989 703 9

Mr.
€ 69,50 

978 90 8989 700 8

Depart
€ 20,00

978 90 8989 859 3

On the Road in Europe
€ 39,99

978 90 8989 977 4

Dit is Korea
€ 25,99

978 90 8989 888 3

Dit is IJsland
€ 25,99

978 90 8989 875 3

Bush Life
€ 29,99

978 90 8989 973 6

Dit is Japan
€ 25,99

978 90 8989 819 7

Homecamp
€ 37,50

978 90 8989 792 3

1000 Plekken die je écht  
gezien moet hebben - Nederland

€ 49,99
978 90 8989 931 6

Slow Travel
€ 32,50

978 90 8989 835 7

1000 Plekken die je écht  
gezien moet hebben

€ 49,99
978 90 8989 818 0

Atlas Obscura
€ 32,50

978 90 8989 830 2

Onze correspondent in Frankrijk
€ 15,99

978 90 8989 942 2
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De aarde vanuit de hemel
€ 49,50

978 90 8989 884 5

Reis naar Suriname
€ 99,00

978 90 8989 946 0

Groeten uit Paramaribo
€ 39,99

978 90 8989 947 7

NL365 - A Year in the Netherlands
€ 49,99

978 90 8989 917 0

Amsterdam, A metropolitan village
€ 34,50

978 90 8989 840 1

Amsterdam, a city with grit that embraces you,

a city with the appeal of a metropolis 

and the fl air of a Dutch village.
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Below Sea Level
€ 59,50

978 90 8989 655 1

Starring Amsterdam
€ 49,50 

978 90 8989 694 0

Feed your Wanderlust
€ 24,99

978 90 8989 764 0

Staycation Guide
€ 24,99

978 90 8989 769 5
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Een huis vol bloemen
€ 32,50

978 90 8989 806 7

The Green Life
€ 21,99

978 90 8989 896 8

Caravan make-over
€ 20,99

978 90 8989 882 1

Altijd in bloei
€ 27,99

978 90 8989 912 5

Droogbloemen
€ 25,99

978 90 8989 834 0

51 DIY projecten
€ 24,99

978 90 8989 783 1

BACKLIST
THUIS

The Secret of the Night Watch
€ 34,99

978 90 8989 886 9

Kunst als therapie
€ 39,50 

978 90 8989 585 1

Meesterwerk: zoek de verschillen
€ 9,99 

978 90 8989 709 1

Geef de natuur cadeau
€ 24,99

978 90 8989 934 7

Uit hout gesneden
€ 25,99

978 90 8989 880 7

Het Grote Kunstkoopboek
€ 29,99

978 90 8989 972 9

Het geheim van De Nachtwacht
€ 34,50

978 90 8989 885 2

Plant & cosmetica
€ 25,99

978 90 8989 900 2

Planteninkt
€ 29,99

978 90 8989 959 0

Een kamer vol planten
€ 19,99

978 90 8989 965 1

Homemade Huisparfum
€ 24,99

978 90 8989 864 7

Homemade kaarsen
€ 22,50

978 90 8989 941 5

Spirituele plekken
€ 22,99

978 90 8989 785 5

En dat noemen ze dan vooruitgang
€ 15,99

978 90 8989 974 3

Literaire plekken
€ 22,99

978 90 8989 786 2

De Visual Storytelling Workshop
€ 22,99 

978 90 8989 873 9

Verborgen plekken
€ 22,99

978 90 8989 826 5



Inspirational Interiors
€ 59,50

978 90 8989 744 2
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Zó doe je dat - Papa
€ 14,99

978 90 8989 492 2

Nice stuff
€ 39,99

978 90 8989 958 3

Botanical Style
€ 26,99

978 90 8989 729 9

Restyle je huis
€ 32,50

978 90 8989 748 0

Wonen als een Parisienne
€ 39,50

978 90 8989 787 9

Studio Piet Boon  
€ 89,50

978 90 8989 662 9

Piet Boon Styling by Karin Meyn
€ 69,50

978 90 8989 545 5

Personal Diversity
€ 69,50 

978 90 8989 791 6

Edward van Vliet
€ 69,50

978 90 8989 616 2

Onze moeders in de jaren 50-60-70
€ 17,99

978 90 8989 671 1

De jaren ’70
€ 19,99

978 90 8989 755 8

Mijn oom die had er ook zo één!
€ 17,99

978 90 8989 754 1

De kracht van typografie
€ 57,50

978 90 8989 336 9

Terrarium
€ 26,99

978 90 8989 772 5

Marokko   Interieur   Design   Inspiratie
€ 29,99

978 90 8989 918 7

Balkon
€ 22,99

978 90 8989 827 2

Designing Your World
€ 95,00

978 90 8989 816 6

Designing Your World II
€ 95,00

978 90 8989 876 0

Piet Boon 1  
€ 69,50

978 90 8989 605 6

Terra boekenstandaard
€ 49,99 (hoog BTW)
978 90 8989 936 1

BACKLIST
SMAAK

Nieuwe oogst
€ 39,99

978 90 8989 952 1

Massimo Bottura
 € 54,50

978 90 8989 615 5



Pure Italian Cuisine
€ 49,50

978 90 8989 674 2

Sambal
 € 25,99

978 90 8989 847 0

Blauw
€ 29,99

978 90 8989 775 6

Vega Blauw
€ 29,99

978 90 8989 925 5 

Boekoe Kita
 € 17,99

978 90 8989 858 6

Vegalicious
€ 15,00

978 90 8989 604 9

Vegan op de plank
€ 25,99

978 90 8989 877 7

Het grote groenteboek
€ 29,99

978 90 8989 910 1

Scandinavisch Comfort Food
€ 34,50

978 90 8989 747 3

Ode aan de Franse keuken
€ 25,99

978 90 8989 901 9

Zuurgoed
€ 24,99

978 90 8989 920 0

Superlekker!
€ 24,99

978 90 8989 978 0

Soep-er
€ 25,99

978 90 8989 957 6

Vegetalia
 € 29,99

978 90 8989 869 2

Veganissima
 € 29,99

978 90 8989 967 5

Pure Italiaanse keuken
€ 23,99

978 90 8989 757 2

Veganista
 € 29,99

978 90 8989 846 3

¡Sabor Sabor!
€ 29,99

978 90 8989 800 5

Evergreen
€ 39,50

978 90 8989 824 1

De Ayurveda keuken
€ 27,99

978 90 8989 902 6

Mind Food
€ 25,99

978 90 8989 921 7

Smaak
€ 39,50

978 90 8989 848 7

Brood is Goud
€ 39,99

978 90 8989 761 9

Nordic Family Kitchen
€ 39,50

978 90 8989 861 6



WILDOOGST
Koken met wilde paddenstoelen, 
noten en vruchten

Elsje Bruijnesteijn

Fotografie  
Anya van de Wetering  
en Bella Thewes
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Sharon gaat lokaal
€ 34,99

978 90 8989 923 1

Koken met paddenstoelen
€ 34,99

978 90 8989 971 2

Honing
€ 34,99

978 90 8989 969 9

Mocktail party
€ 25,99

978 90 8989 966 8

Vis
€ 49,50

978 90 8989 828 9

Rauwe vis
€ 24,99

978 90 8989 919 4

Zelf kaas maken
€ 26,99

978 90 8989 916 3

Masterclass bakken
€ 29,99

978 90 8989 914 9

Proef de zee
€ 25,99

978 90 8989 796 1

Wildoogst
€ 25,99

978 90 8989 854 8

Fruit plukken
€ 25,99

978 90 8989 881 4

High Cocktails
€ 26,99

978 90 8989 883 8

Tea
€ 39,99

978 90 8989 932 3

Wereldatlas Bier
€ 32,50

978 90 8989 752 7

Moderne kunst desserts
€ 29,99

978 90 8989 627 8

Thee
€ 39,99

978 90 8989 938 5

Wijn in de Lage Landen
€ 34,99

978 90 8989 924 8

De meisjes van de moestuin
€ 27,99

978 90 8989 856 2



Uit: Wild Craft



VERSCHIJNINGSKALENDER

Titel 	 Auteur	 Verschijning	 Bladzijde

40 by Studio Piet Boon	 Piet Boon	 verschenen	 22

Planten en Darwin	 James T. Costa & Bobbi Angell	 februari 2024	 8

Klimaatslim tuinieren	 Moniek de Bakker	 februari 2024	 14

Kweek je eigen planten	 Sharon Amos	 februari 2024	 16

Het groentebakboek	 Lina Wallentinson	 februari 2024	 28

Overleven	 Yvonne Dudock & Nicole Franken	 februari 2024	 32

De verborgen parels van Frankrijk	 Herbert Ypma 	 februari 2024	 34

Het grandioze groenteboek	 Alice Hart	 maart 2024	 24

Verhalen van de natuur	 Hans Mulder red. 	 april 2024	 4

Slow Flowers	 Katja Staring	 april 2024	 12

Wild Craft	 Natasja van der Meer	 april 2024	 20

Liefde voor rozen	 Nicolien van Doorn	 mei 2024	 10

Vega Blauw (Engelstalige editie)	 Restaurant Blauw & Joke Boon	 mei 2024	 30



Uit: Slow Flowers
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